-----------------------------------------------------------

“lefabricant engagé
pour le plGISIrde la
tassecicfrancaise”




Tout un monde d

ﬂﬂuﬂ/&@wtéi

Pour une tasse engagée, inventive et gui donne plaisir a étre
bue, c'est tout un monde de nouveautés qui s'offre d vous.
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nouveau partenariat
d'exception avec la Cheffe

& redvodiear Dod7

COMPTOIR FRANGAIS DU THE
LEPARTENARIAT NINA METAYER
GRADES ET PREPARATION DU THE

W’t”’tW@ CONDITIONNES

“lefabricant
pour le plﬂlﬁlrdﬂ I

a la
OUTILS D"AIDE

A LA VENTE

A'EEESSIJIIIES
Boitas & thé, tosses &
filtras, culléras, bo
& Infusaurs

THES AROMATI 5E5
Thés
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Déscouneer nolrg o) o i
wnivars die T Thas mixbas

THES HATI.IH Es

Blan L_:
Blands

INFUSIONS & ROOIBOS
Infusions da fruits

Infusions de plantes

infusions de fruits & plantas
Rooihiog

THES GLACES

Ralrouvaz nos nouvaias
boitas § soohots pSd



introduction * Comptol francais du Ths

A propos de

Comptoir
Frangais The

“lefabricant engagé
pour le plﬂlSll‘dt‘ e _
tassesfrangaise” &%

Depuis plus de 40 ans, c'est en
Alsoce que nous concevons et
produisons des recettes biolo-
gigues ou conventionnelles de
qualité.

Engogés, inventive par mature at
produite en France notre tosse
donne plaisir a étre bue.
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Motre site de production est
certifié IFS higher Level Mous ac-
compagnons les commerganks
[spécialistes du Thé, torréfacteurs,
&piciers, cavistes, restourateurs_..)
dons la mize en ploce d'un dis-
positif odapté & laurs projets.
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Thdes ol Infusions

falriguds
& Strasbourg
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Cet accompognament rapose
notamment sur una volontd
affirrmée du Comptoir Frangais du
Thé de ne pas cuvrir nos propres
boutiques physiques. Hous
préférons destiner nos moyens au
développament de I'activité de
nos partenaires commergants.

Pour une tasse engageée,
pour une tasse inventive,
pour une tasse de plaisir.

nircduction * Le partenariot gwec Ming Matayer
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COMPTOIR
frangals

4l frangalse
avec Nina Metayer

C'est avec la célébra Cheffe Mina - Délicotesse de Syracuse, un
METAYER gue le Comptoir Francaoie  splendide thé noir et vert & |'|IJI|I-'
du Thé collobore pour proposar  essentis i

des recettes de thés atinfusions  sera prog

originales. Devanus double rmeil-
leura Chefie pﬁtissiéra de France
avant 'dge de 3

irvterrotis

son tale

. DEJn:'-::rrs-ssn de Rooibos et cafa,
bos gourmand

Yirgacheife
galemant diz-

ponible dés '&té.

« Enfin Délicatesse toilée, une
veritabde préparation de lurniére
sin et da thiés oux

unigque :
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LA CLASSIFICATION
DU THE NOIR

LES THES A GRAMDES FEUILLES

NGRS Orarge Pakos 20 A 30 T
Howary Orarge Pakoa : artra 8 el lb e

Goldar Howery Orarge Pekoe

lippy Goldar Howeary Ororgs Pekoe

Hresl lippy Gokdar Howary Orarge Pekos

Hresl lippy Goldar Howary Crarge Peloe Ore
Spacial Firasl lippy Golder Howary Crarga Pakoa
Pakoa

Pabos Souchorg

Souchorg

LES THES A PETITES FEUILLES ' L4 tha vart gromatisés

Hroker Orarge Pekns: 15 4 2 rrrr

Howary Broker Orarges Pakos ik | :t:l.-:-n|;| B gt e

[ GROP. Golder Brokar Crargs Fetoa Thés blancs
Goldar Howery Brokar Crorge Petos Fnes =: B /1 v Il Théw fogonnés
lippy Goldar Broker Grargs Fakoe

trokar Pekos Souctorg

LES GRADES
DE THES VERTS

Lae noms des différentes formes de thé vert varient suivant les pays
de production, les appellotions nationales voire régionales et les
migéthodes de fobricotion.

Cala vient du fait gque les pays producteurs de thé vert n'ont jornais 868
soumnis & finfluence anglaiza. iz ne suivent donc pas la clossification Four le the glocé, nous recormmandons une infdsion 4 froid entre IHOO
que Fon connait dans les autras pays. gt d 0 galon vos envies.

eqagerit de volra tosse:




[eS thés
AroMatses




rufléluf*gﬂcs a base de
[CE)
the noir

Comptoir Francais du Thé crée at
foconne les thés sur différentes
bases de thé.

Créerunmélange estovant tout une
rélodia et un voyage des sens.

Santir, woir, toucher, godter et enten—
dre zes feuilles da thé gui se ibérent
au contact de 'eaw. Il faut trouver
I'harmonie et I"éguilibre du the, de
sas andmes et de sas décors tout en
respectont les sons de chacun.
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EARL GREY SUPERIEUR

Lir ggreric cHassioge eUr bane de ths de
Chire et dinds

A=Gmin - 80=-BF%C « Ingrddianis |
i nioire: parfirds & o Bangamala,

EARL GREY IMPERIAL

iin grend clossigue das thiss anglais,
Uine e délicabement bargamotée
ol exhale o fraicheur sur Fontsne=
colil. & sardin ou petit dijeuner ou au
colrs da la joumida.

4-Emin  B0-BE°C « ingréchents
Theé Py PerfLmd @ b role Bergamatie

EARL GREY FLOWERS

Tout Féchat d'une bergamobe

oy aecenls "pétales Foranger,
rehaussd de paiales de male. Un
grand standard plébiseis par e phs

grand normibane

4= min BO-BEC = ngrédienis |
Thé nair porfured 4O fa Beargomals,
Uy peéfales ohe Beced af o soucis

SWEET EARL GREY

U Bar] Gray & 8 tases onciueuss pour
un marrent de déiente

4-Bmin  BO-DEC + ingrédkents
Tha naiv poriurmd & ko bergomobs af
L ,I::E\!'ﬂIE'B e BrlEinsl

MNIMNAS [eesc]

P

LE ROYAL EARL GREY
BY NINA'S*

Lo douceus o'un Kearnun olbde o

i ralkchaur 3 b barganobe. Une
recatte antique legude au Commbe
Charles Grey par un hawt dignibaine
chinols. Un clossiaque dani on me et
8 POSDET,

=6 min *_ 80=86%C « Ingrdallans
Tt ol i eof fruates O R Derpomoie:
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GRAND EARL GREY
Le thé Grand Barl Grey ast alabord sur
e base de Ceylon Oranga Pekoe ol
o vivacind de ko bergamole Sa rharke
1 rredrssille 4 la rondeur noibée o thé
dha Ceslan.

4=6 min - B0=9E°C « ingrécliants
Thes madr parfomé & LT bergarmote

4 =
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EARL GREY BIO
Sur bose che Chire Bio, un v au golr
de bergamate, frals et présant, sons
arferiurme

=5 min ' 80-86°C « Ingrédian(s The
iy o Pearirmed & ki ncde ale Bevoporricds:

= g SR ]
HE AUX EPICES

Lir sl muiir L SEices poLr
e nomibrades gssssiitions
£ UL e

d=6min _ 80=86C + iIngréaients
Th ol i oL oles dominondes
S Apices & e cannaie, Acorces
diorange af morcaaly de connells.

@ r;
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L'ETOILE DU 25
T bl O D rolbss dharmibsne et oa ey
affre da sublirmes nobas e oar

dmin .. S0=857C « Ingraoians - The
Rcdr Pariurmd al rodes dorminanies
e Serige pdioes oe bisust &
MMCTCRaUX J8 cannaberge.
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L'orange ansire 5'allla & Fimpétuosing
tes Spicas an une basse magigque
Ol e SONMBUINS SLUCTHRES B Apicaas

Foccordent aux gotecux radithonmnes.

d=Bmin | 830=06°C + Ingréolaniz
T ol Parfiamd Ly nodes
darmnanies dorange ef dépioes,
TR s aflf=MaE P Bl O
S arnks STodd ImorcEaLy ok
parmme & de qimgemibne

=
THE DU VOYAGEUR
LinEalite sordomormss aliises 4 o
ancparmbe irnile S wonoe

d=Bmin ' #0=06°C « ingréciants :
Tisd Podr DerTLrT S O moles:
daminonhes o Cardamonmss ef os
bergorrols, MOrcaoiy OB ingermine,
EFEEaLY o8 Sardarmoms, hitons oe
alls af dcorces de Sifron.

O =

LE THE DE NOEL

EN ALSACE

Modl @st el ey Alsoss, Co thi
lurmiirssn: S5t Mvésither d'una tradition
sl ulaing, || aldee au rang d'art e
rvariage d'oranges af dépices

d=Brmin L B0=86C « mgréaients
Tisd Ao PvTLrT U moles
gdominanhes d'orange &f dépices of
ke cls Pledaat,
-
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THE A LA VANILLE
EXCLUSIVE
Ca thé da wanille enclusive csamibine
I bl P crves e vrales goussas
e vanille qui wous donne ur gool
pratond aun Saweurs e beme douce,
da fleurs raplcales &t da rhum Brumn
Cer the exotique @5 un eancellant ajsut
a1 volire petit-déjeunsr b= maltin.
4=5 rrin L) 80=86°C = Ingréaiens
The nair d g nofe vanilds, MoncaaLn
e anifie,
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LE CHAI MERVEILLEUX
JUEEDE LR SOUDGON e l:":-u':.'lu.":l.
urne bonne pincée de 5 &pices
rermdrgiaables | cardarnong,
coanmels gingermine) of ue granda
NG O PN AWVES UM NUOGE 08 Bt
ol dha ca Chal alfeind des sormimets

Bmin L. 80=-85°C « Ingrécianis | Eplces:
FA5E [ronineds, angermibng oo
fanouil podvre roa ), fhd polr 30,5%

3

LA FORET DE NOEL BIO
L SOVOUIRE LSS dchappes Tadriguas
o) bes notas de yriilles puls de pins
& olfrant & volis.

=5 miin ' B0=8E%C « ingriaienis © Thé
O, anls wearm® andms naturel o
gincemnbre®, ordnne nohlne! o
myriille®, pdtakes de fose®, bolas roses®
|:'. -

.
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CORANGE DOUCE
i o
EXCELSIOR
I Dol DTl SORTirie WoLS ian
VAT jarmels Godnd | LO Saveur et
COMMITE Son Rom Findigue, un ped
BILWEE, diouce &f inds arangée. A
CORSOITIEr & IOUT Moimsnt, o \
o couchar du salall Tarriblermant
ralrEcssant, guss| bien Sard chdaud
el
4=8 min L 20=-05C - Angréaiends .

Thé noir fruitd porfurmd O f'arangs,
doorces dorange.
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THE SAVEUR
CITRON VERT*
Ralmer=voLs | Lalssa? wis papilhas
VoL ransporier vers des plages da
sabie Blone avec |a brisge vivilonte
da l'acéan. La nole da citnam Wark jous
e e it milr, PoUr IoESSar wWinyagar
VoS DanSdas.

=6 min | S0=86"C « ingrédiants
TF Pl oOF BT e waniids, mohc e
e warmivie.

Ilﬁ.ill
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THE A L'AMANDE

The nadr ararmostiss prirmeur aux aclals
darmandes grillées, Un régal de
mrisatbes, uree BokEson intrmishes af un
COMPOYNon Ppour «os dessants.

d=8min ' S0=05C « mgvédiants :
THeé ol cposlrnnerm parfiuirmed 3
lamcords, MOorceoux Darrsanos,
Ilﬂ.'.:|
L
= N X A = —
THE SAVEUR MANGUE
Thié aui frobes dolices de rrsangue
Iroicie, dianarnas af de patales da
Pl AL godl Suché e Une pointa
e rrilal reaUS Sk kS SoveLUrs rahuredies
de oo fruit exatiqua. Send avec des
GhaGonS podUr wn vl festn o éod

4=6 min L B0=05%C - ingrédienis
Theé rolr friahd parfonmd o BT momgle
& péioles ol SoUcis.

Iln:|
F A lI l. ¥ '}
THE SAVEUR MARACLIJA
i - o |
(FRUIT PASSION )
S rmnélange sur bose da thé nodr,
sensUel e Meurs de o possion et
cha Pruits e troploues, réwvilde unea
Dolsson au parfurn iméskstibde
=6 min _ S0=-85°C - ingrédianis :
Thé ricdr rihed & i note domiranie
de frulf dfe o passion of pdhales de
Eoucis

-

COUP DE FOUDRE
SOUS AMANDIER
WivaT d'Arnour & d'sau Choiude
Avas sat nobes d'amandas &t
e iramiboldes, ca thé alarrel
& gourmrand talt penser 4 une
ditficiause phtissene.

4=5 min L 80=86C « Ingrdolents
T NAIT, OFFaroe, CoBur ordvnes o
framixodes, péioes de bleuet
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| E THE CHRISTOPHE
vk 4

COLOMB
Unt e mair sur lond de irults rowusges
&t Tl e pour Vous mcibar
G b découvarbe de nuniamn
hofPons.

d=5 min L 90=96%C « ingqrédients |
Livne SOrmBaEiTion Savolveluss de
oLy thds ol diune sdaction de
coannebanges of oo feurs de bisuats

a E;
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™
FLEURS DE LA JUNGLE
G thé piciundl oun SOvers multiples
est une balode fruitée, pleins de
AUSSES. Pour bes palals les phus
exfgeants

4=5 min L 90=98°C - inqrédiants |
Tin nair fruftd oux nofes gormdsanies
o péche, frull oe ko possion of
CROjcRE, Pdfcies O rose, Pdholed e
Biainad &t de souc

™9
THE DE AUTOMMNE
Un thé aux couleurs de 'outomne

parsemé de fruits rowges, aux
notes vives d'épices.

d=5 min L 30=06%C « inqrédients
T Padr puarfLrmd Gl fohes Jorrsl=
e o' Sreod af o fauths
Boorces dovangs paialas de solMsiE,
FOFeBOLN a8 Sannafe of fales Je
iy




JARDIN DE COLETTE

Renconbe des nidls rouges e & (o poine
poUr Ly il Jurninsiec et suerd qul nous
emiraing au cosur du jardin de Coletia

d=8min  B0=-88C - ingrédiants ;. Thé
nolr parfumé aux nofes dorrenanias
e poing of de Fruits rouges, mMovceoLs
e POITE, Frons

péfoies de nose of fauilies de rrsinley.

ORANGE SANGUINE BIO

ree Piokunedls did this
Préporar=yoLs Une i, varses=wous
s DOSSe, S0 WL ol s o cobe
erlailda de la Seile

4=Bmin  B0=06"C  Nngrsdiance | Th
nair e parfumé & o nobe darminonle

SOFERIE AN,
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LA BELLE ET LA BAIE

50 tosse molicieuss g pare e nobes
e froilts rouges el Roing wolupius s gl
ran irraging p Te Cocpess, Un
Tt (i rrudrmuarabbe an fordt

8 Bt

dmin  S0=85%C « Ingréciants ; The
ol Barfumd Sux Nodes SorrRaanies
e baies npolres fadles: ds mdnar
OCRaLN o frake of pédoes de et

THE AUX FRUITS
ROUGES

&5 fruits rowges arménent un bouguet
e porfures 4 b lois doun et sulstl], rs
aussl frais et gourmand 4 wobne Dosse
Caita cormposition gostranamigus ce
theé inair Ovad des bdlas oSl ast toujouss
un sUccRs. Parfolt pour |e dessan,

g=Bmin  S0=85C  Ingré
T reclr Ml aund male
e fruite rowges, |
L e i o Mellihees ¢

VENT DES CIMES

La sorveur des Irulls jounss de Faid, an
un rrcicsge pariall Lo péche ot l'abricot
sonl assockEs par un Squiling au Sormirmet

d=frmin  B0=86°C « Ingréaienis
Tinéd nair fruitd oLy nodeg o sarifes
[ et cle frull ae ko passion,

h
o o B

POMPON

U Harlldge da goalt, un bosguel de
frusits o0 la mangue &t Parnaenos voLs
arremenl sublilermant au “Pompaon®,
l& rmaton dont e godn dour &t Sucn
armoline volra boucha

d=Bmin = 90=06°C « ngréaienis
i nair parfurms aus nodes
SEFances al oe meionm,

ITIONCERLE O OManas,

MOMA LISA

LO remcantng de o péche et des fruits
PO oL Dariber chl paroes @ rryeting

du sourire de ks

&=Bmin
Tl Pl T or

e

[l

Délias g Soc

NIMA™S

B=BE5C -« Ingrécliants

X & i a
i al ke frult
e Fralnley, marcaaLi ohe

Lisa.

LE MERVEILLEUX

QUATRE FR

UITS

ROUGES BY NINA'S*

Uin rmdlancs falksm:
ol e reir. Corlsa, |

e cparsedlla_. Uine hor

TS, Eenliar ol ST ]

#=E rnin

Thé ol parfums o

LTS Fodiges

agmirianhes e

=it fruité & bage

raimisoise ol

e e fruits

B=86C = Ingrddlants

A L

't 2o S =

VIOLETTE MON AMOUR SOUVENIRS
DE MADELEINE

Co [ mir parfuirmed & o cbldbra

Toutes las senteurs du Sud-0Ouest dans
: Lafsey=vol sédulre por ko

ey ERigLeE ol parfurm emaedient

Gl certaing ont peéid un

pouair aphrodisogque.

d=Brmin  D0=-86°C « ingndarenids |
T podr parfurme 3 o note ook

s oielre

THE DE L'HIVER

réscivaLer b eorps et 1o
s wos amis ef volre famille cetle

4=5min
T mar gaurrmond auy nodes Gord
novies oe cangrmes al e choacolo
ITOFCEOUN 08 OO0 SrOGLITITE,

BO=BEC « Ingrdaienis |

g [slet

imars

d=Emin
i Bl madr parfinmd & o cdldbne

Le

i

I B LG RO T2 UGS
£ pALES ST UL ERIn

BO=86°C « Ingrdolenils

Mfnedebaine,




MACARON®

Le eroncpuant du riosanon af e fruitd de
la frofse que rehousse agréablarment
he thid i, | pénve du pltiesier,

4 =5 min L 80=-865%C « ingréaients
T noir gourrrand aws nobes ool
Aaries Jerenols of ol foss, arrrcies
efffféas & MOorceoux O frokke,

[}

~OULEUR CHOCOLA
Paur tous kes accrog du chooolol

U partition ks réusels, Schairés par
has nobes vives d'une orange anméneg.

4=5 min L 80=85%C « iIngréclianiz
T malr QOUTFrOS Uy nofes domi
novitas de chocalal af dormanoes,
Predrllas e chodolal Aol oRceaLk
drorandes &f Scoroes goromge.

||

CAPUCCINO

A wous da deviner_ est=ce du thé

ou du caké ¥ Le eradquant du grain

e corlé de grand cru associé d
l'anciuositg dun ehaoalab gaeurmmond
o un P de réconior?. Succomibear
a cefie gounmandlse uitirne.

4 =5 min - 80=85%C « ingréaienis
Tt oy GOUTTTd oux nofes
WRARTSE O Sl B G SOl
SEOLE O SO000 & Ralng o oald
CROJLUCHlE.
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|E QUATRE HEURES
Ly, Aruids, adrien, un Guakre Heunss
gourrmand oux soveurs de frokse et de
rhulsarkss.

=6 min L 80=-86%C « ingrdalleanrs
T modr perrfurmd g mofes
daminonies de fralke of de mubarie,
Soonces donangs, L e
fRos e, FrfcaaLny o rhiLiarte, feLilbag
o mdrer af péiokes de blsuet

fieae
VANILLE CHANTILLY

L vaamille trés Srdrmause af
ofcileuss, un vral péchd de
ounmardise |

d4=6 min L B0=-86%C « ingrdalleanrs
T macr PerrfLirred G ofes
camninoriras O wrnile el de chamibifly
FTIOFEEnalix o viamills,

= =i
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ALEXANDRA

Le pes subdil des frults romges af des
OERLIMES POoUr U dh Trois, ocidubé
at sucré d la fols. Un régal pour aLé,
0 taut moient da la pounmse at
e choud ou froid

=6 min L 830=-86%C « ingréallenls
T racir fruited auy nodas Jorrenan s
o fraize af de citron, doghantier,

fapilllss ol FAOVTET. Pt Canill o fralss
af doorcas g cilron,

GOUT RUSSE
GURUCHKA

Caite composition d'agrumeas af de
bergamobe sur base de thé nolr de
Casdan fait de nodre “goll nisse” un
grand classique O la tosse fraiche,
wive 8t &clatante.

4=8 min 1 90=98°C = ingrédiants !
W DTS U NODes

anfes de Bergorots af
dagunes & SAconcet aorangs

=) ]

|
1
A i g ]
OUT RUSSE
o™ i
Golter oo ik pour la sulbiilipd
e gas ardmes d'arange et da
citron, sublimé par une pointe de
barganate.
4=8 min L) 80=-88°C « ingréaients
Thé nok parfumd note bangomaote of
painie Aagrirres, Scorces o orange.

GOUT RUSSE BIO
un grand classigue, un malange de
Eerg oo e el dogrunes.

d=6 min ./ 90=-98"C - ingrédiants
Thé foir Blo BanfLirmed AUy fodes Jormi
nanies de Bengamobs of dhagrumes

ddcorces darange of de cltron bio,
<,

MRS M s Rl 120k
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inefnitnibole A8l b renconire enire be thé

vest et | bargarmiore Lo fine thid du Toste da fraicheur et ko magie du thé s

et 1 wous apportern fes Dierdoits du
Senchabouscubbe” par o insichesr da
hergamone i thiee want s dguberrent che b et
Edqﬂm SRR i irfuséa. Catte bolsson rodiionmeds ast
cllihne pour ses propridtés digesthes
3 min - T « ingrécilents @ Thé
weEdT aLor nodes aforanaes ef o Imin  TEAC - ingréoients . The
berparmote dearces dorange pétales  VOIT bio parfumé d jo menthe.
cler Bletast & de souet ef arime

neLved dé Hengomols

Syrnbole dhespitalite et de

Eﬁﬂhﬂ’llﬂll‘.&.ﬂﬂh‘lﬂmgﬂ b T vart Diune serveur douce el sucnbe, la

G-IJI‘IPﬁ'H’CIﬂ:I' ab e et moesscaing [= ] dppnrt-em | Pouche Elauhie

“Nanak®, bu chowd et sucré est k et ki cannels, I'boal epice. Découvrer

bolsson natienale de IAlgue duMord. ke godt incomparable, Ségant at
raffing de ce this typigue.

Irmin  TEC - ingréoients | Thé
VErt parfLrms au fodes dominaniag

e carise &f de cannale, Mooons
e guere, MarcaaLs de coamnete af

PRarceIUs de comnebenge,

I min T - ingrécllents © Thé
veart poiurd O A manthe Manah,
feuies de mentfe Nonaf.

1a

Uiy 1l internponsl par 282 notes
chaudes dépices et d'agrurmes. idéal
i et prarEers Iriras,

Amin TG « ingrédclients : The
Wert poviurad au poles domineintes
e cannalie e Gorangs, Morcemx de
connelle ot doorces dorange

e

o

Ui bersass fou G, S hogirdags paar e
itron. Glacs, i est idéal pous profiter
dun Instant de frolcheur. Comdant &
FoUL rroerent de la ]II:IIJH'IE\!. Cathé ast
une axsallanbe source dantiodidants ot
de vitarmine G

Amin TE*C « ingrécllents : The vent
Ewicy Friathéd crien mofed G cirngerniee af
ofer o

Un splendide thé wert qui Pleure bom be
golefl. Ured ircise qénénauss, des nobas
citrannées relevdss d'une généreuse
touche e bosiic.

3 rmin B0« ingrdallsnis | The

W S nalured o8 ralss, Soorses

o Sifran ™, feudles de Bagiie ™™, ardme
Ao O ERTON Vet aaTriont oe Buarsiie,
FIOFCBOUN O frodie =*,

A
S

o

IN:I
i

Cataw Blo, &t sovolredy Ur mdsistiale
thé vt au parmplemo LS redawd
dfure irés Bagdre noba dpicde. Augsi
bon civaud que glacé.

3 min L B0 - ingrdalienis : The
Wt Anornes o armEeoL e
crrdere Nalred o8 PomplarTiousss,
firgermbre s maniie douce®s, paialas
O FOsE™®,

[

Un Sancho sensuel qul nous empors
viars un allleurs délical. Le jasrmir &t
jas pehales de roses 8 0SS0cient aves
harranie gl arormes de inuits gongés
e sohei

3 miin L B0 « ingrdclients - The
et & Ehe et o mhln, Acorces
diorange, Deokes de rose auy noded
o freats axaigues af frais founes.

|Au:|
L

Las flaurs da jasmin sont d'aband
relangéas puls ratindes dis que |as
leyilbes frafcives s oont Sirmbibdes”

de 'odeur délicate du jasmin. Un

th Rt da garmme, 4 Nexpression
harrmanisuse anira le he e b

jasmnin. Ses fadlllas sasnt Macilerment
reconnoiEsabies au Hps angentés qui
led porsarnent. 50 [iguaur res “jasmin®,
longee en bouwche, s'eprifme avwes
parssnmaling.

3 min L TESE « ingrécliants @ Tha
vert porfurméd 4O la node domdnante de
Jersanadn, Macirs o s,

Ui rélamnge Bewn et ermvodibant gl
ErUng Sdduirg lag pdus rormantigues
danire Vol

TEAC = ngrédiants ! The
v Barfod ouy notes dominanies
o rose &f de et pafales de o,
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Littéralernant, Feme das faurs”, Une
récathe revigibde pour une poagia
ustathee aux nodes dea eurs at
rrsaargide par de délichaon: fruits
rouges,

I min L T8 « ngrddiants : Thé
werl Sench parfurrd d i rose et
anrichl de Baiss FoLges, onceaLs

e enirenlhs,

Lol

Lyt vt ol s aosents e Sariss
el dhamanda se rreibent, résadant urne
corriinolsom oouse af sl

I miln L TEYE « ngrdcients | The
Wt SanciT DOrLITS & Fordine
ol cerise.

Ilﬁ.'.:l
1

Un grand classigqus deas thés da Chinea

g Dase da thé wert. A bslire nature.
Il @ un parherm anivrant, une sover
Acguiliorde at dblicoate. T thd
rafmantigue paut tre appréché 4
foul mornant de ko jourmdss, rmais ast
armant agréakle dons la

Imin L TEYC « ingrédiantes | Th
wart O b note fonale de josmmiry, Meurs
o ferganin

¥ 1=k

Un Ehé vert aus notes nalches at
Horales o0 les plug Beauy Boungecns
da thé ont &b siiaciionnds pour Sre
aganeibs oy fewrs de Eermin

I min L TEC = ingréaiends @ The
VT ParTLirmid AL fsurs ol fasrmin

IM:|
L

Les nisances flarales Hirtent
insalamrmeant avec e irulls rougeas
& fag Iruits du venger. Plonger=woLs
dares oo ploksl sodouraly

I min L 765C = ingréotents © The
VET DL Ll Modes Jorminanies
de framboies & 48 poins, Morceauy
de frambaoise of pdiodes de souci

[P
L

wart & o rryritile. Surprise
assunke pour deun godis gqul &=
rrariant & la perfection. & déguster
CIaE LS Potisedrie

3 min L T6*C = ingréaiends © Thé
varT rudfé & fo note dominanie os
e, RSN secs af myriiies
ETUAATOES.

a2l = fen]

—

bASEEnt e iraicheur pour es
arnaleurs Fognumes avec
Flrscrvtolam bbe ST vart
Sur une bose da the waet

Imin L TG - ingréaients @ The
VT B IruiTd o I nobe eifronnds of
auy Scorces de citron bio.

Ca theé, failt & ka roain 4 partic Ge
thélers sdlactionmnds pour laurs
trés longues Meuilles, et prodult
gaularruant am &bl Sur une Dose da
i vert, ce mélange $aura vous hare
i ol i oU redissaunir les nobes
gustatives de ca fruit de bouche au
ot dalicol vanant de nos ridgions
diu Hord=Est.

I miln L TEE « Ingrdallants @ The
wart froild & o node g miiaballe af
P S EOUGE

o
=1

al

Uy prei i o oggrumnnes rafraichissant
o idulé et fruitd 4 la doucaur de
et

I min - TEG « Ingréallants
T vt Dlo Sarfurme S Aodes
gdominanies d'ofange of de citran,
Aoarces darangs o s pokes e
soGs bio.

Dol BArFraNEnT DoLr on
pleiural aux savaurs de pdehe e
drabreot Cest ko cdsssunarts diuns
axvplosion da smmeurs of d'ardmes. Ca
e et (o), dalicheuns &t partait pour
CoE Ul dsouvmant be thl vert,

I miln L TEE « Ingrdallants @ The

Wt Iroitdd O Dariums dorminants ofe

pdcie af d'obrical, péioias de biauef,
pieaes O rose &f patoles de soucl

G this origingine du Japon st un
midlangs agréments d' Scorces
ef‘arance qui il danme une touchs
agrésblermant douce.

Imin = TEC « ngrddienis !
Thé wart fridbé o Loy pale coninands
efararce et doorces dorange.

Ce Bancha parsamé de groseifles
antibres, exhiobs ks parturm das fruits
rougEs aursold dune pointe da
variihe. Erssmibla, s formeant un
pulssant mélonge de nutriments et
diantioxldonts ou godt déllcisusemant
Iruié et potureliernent sUcn,

Imin  7E°C - ingrédients : Thé
Vart fruité sux notes dorminanies
de grasails of de vaniile, grosailes
afalidhra,

B base de v yveit, oo subtile mdlange
agréablarmant Noral apports un went
e legpiratd el de douceur,

Imin  TEAC = ingrédiants : The
VIFE, e,



L& plu& rafrafchizsant das thas
chsauds, aux accanis de r&gllm
Aussi bon cheud que giock.

dmin  TEC - ingréaiends . Thd
vert parfumé d i node darminanie

dis riglisse

Uin Sancha fruité qui alie la lgieate du
theé viert & b deceur des fruits g0t

Imin - TEC = ingraaiends !
T warD frubd o kY nobe o 'anars,
ORCSILT P ancnos, pﬂﬂﬁ!‘! fa 2]
bigial of de rose.

=

fﬂ!&&jﬂuﬂ-ﬂ d'ar Britfante & Parsma=
Hecrtinn dauilibrde, fine of fraltée

ol led nodes g Sitrond canfits
envelappent les notes vdgitales du
the vert. Trés agréabie ef lumineux d
bt brmstanit, Arssi ben ehoud gue glocs,

Imin  TEC « Ingrédisnts ;
Thét vert fruité aux netes de elren
&l ol SIfFan Vart, SEarcss g Siron
&l pétales de souc

@

Un fabuleus the vert de Noél sur fond
dramandes, d'ogremes ai dhétollas
scintifanias woire flanies.

Amin  TEC = ingrddiants : The
vert parfurmé aux notes dominantes
dlamande et doranges, de covame]
dcorces de eltran.

S theé vart 4 la coco et rytihmd par
Farnanos ivbe O une parenihésse
cailing. Les [égers morcsous o ananas
Il cpue B s anans s chips da
cocos donnent ke Empo 4 ca thé
ScTye &t exotiopue. Une partition déala
d'ovant ou d'aprés repas

T min L TEC « ingréaients @ Tha

VEIT, SOO0, ONongs pelales oe Solcis,
anfimes.

i

iun thé Vert 4 la receite ibarique ot
B0 HO HO | Tede una hotta riche

de splendides oodeoun, ce thé 4 la
taigse limmpide, ddlivre joyausenant
des notes générausas d'orangs, de
rrandarireg, ke toul deiicatentent
enrabd o un mélange dépices festhes

4 min . TERC « ngrddlants | The
vl T ganciia, Sconces d'oranges,
mdlange d'dpices, paivre ardmes.

o 2 |

G thé rappelbe bas “Bétses de
Carmbral™. Un peu de rrenthe, ped de
Sucre et bacucoup de iraichaur.

I min L TE*E - ingrédients . Thd
vEuT parfumd 4 o note dominanie os
manihe af MOrcSaLy o SUers Sanayt

Ed [~

Uirse Dosse ol e un escakes idyilique
Clast eomime ai une Wahing venalt 4
VOIS FEncOnine e Lin Breuoops
SscUlEnt oL fiches saveurs dionange
& de wanilbe. Uin paste diune gronde
didicabesa i

Jmin L TEAE « ingriviianis
Thés v B Uy ardrmés nofunes
drarange, de vamile, o8 caooa

|“I
e

Un Sencha parsernd de fleurs de rmoune
sur lond e nobas yvanilkées, Lardme de
of thé orfe “Welcorms Harme®

3 min L FESE « ingrdalants @ Tha
vart bio ol Grdines nafurels d'aranges,
o verile, de cosan

A I

Lin cheiscasiir chwrmselle de b rmangle
rridne redenvde oo 2este de clronmnele.
Bio, auss bon chaud gue glace, ca ik
wiErD S GOSN gnos colin O e s
FPUIFIJLEST = SR UCLIF pindiede |

d min L TEME « ingrédiands | Thé
vert big, citfonmade Big, andmes natuses

N

L& cassique goll nusss sur une bose
cha i v 00 |0 bargarmobe ot bas
agrurmnes rivallsenont pour condUérr
viobne palals oés e mrcrtin,

3 miin L FERG « ingrdolants : The
vt perurmd O Nardeme fatlned de
bergamode, doonces de aitron, péfales
de bleuel, péfoles o Souc &f ardime
Rt de Bengomnoie.

|

—

o

o |

Une recatie déicoabe de o collesction
Hina Métayer. Fagonng a partie o Abricod
& e Thyrn IGP de Prowvencs oo thé wart
ekl sl inaping quindpinont.

3 min L FEAC « ingréalenis
Rasate au iy O Frovencs iGE
[P WA, FrOicETLnT S PErmrTes,
MELing o SLMBo, Monceaur dabnicod
(marcaaur d'abricod, farine de mz),
GFSTeE Nailnes, Dhym de Prosvencs.
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Mélanges a base
«00long

Salon la il y o environ 300
ang, un planteur chinois de la
région chu | marchait au milieu
des théiers en se demandant
comment créer de nouvelles vanétés
et obtenir de nouveaux goits.

m‘umﬁmmﬁgﬁ

comme un bon g, C
g, les laiss:

1 - 940 001 e

OOLONG EPICE

Le bodiane et la cardarmorms Sonk des
planites arginaires o Asie. Associbes
o ol cas planbes sundssent
O L IPAUZION BOUT & eadretd,

© imrnﬂslln:_-mgr.mmn : U thé
save=fevmnantd (Oolang) agréments
dlianis S0l die condamaome: de menthe

OOLONG ALOHA

Lin pecarfuirn dfénaesion. Ca thé
garnl-ferrnenté aux inuits exotigues
(mangue-rmarecujo-banarne) i
danne Un godl de poradis. Fammez les
LR, WOLES Sted sUr une plage leinkaine.

(&) & min C 98¢ « mgrectients | The
deninantes de frults exotiques,
merceoux o abricot st de banane.

-
: L

:M. * T* "'In.

Ddeatesne Dioilke :-.-:'_ -

T i ¥,
._..I" . e

Az '
F

SN

325
wf:, e,

3 - 001 282 e
OOLONG A LA
CHATAIGNE

&rlmmdamﬂnhng i
CIL[HMHH-EMMWMEHE
Sund U gargjée che ca thl vous bera

partlr &n
Elnﬁﬂﬂﬁ'ﬂuiﬂgrm: T
sarmi=farrnentd ruitd aly mofes
AOPTHRAn feE e LTS &
marceaLs dhabricot & de Banane:

4 - 801 250 E||

QOOLONG CARAMEL
BEURRE SALE

Lim plaiisir rud L Robes de
eanarmal réwallid par ure poinbe de

SEl AVBE c8 o fFez="aus un
rrarnant réconiortant & boule haure de

el JerLirrite.

Cﬂlnﬂnﬂlm-u-m.rm: Thé
semi-farmantd 4 ia note de caramel
FrsarcsaUy oe Iﬂmﬂﬂmmﬂl
BmeE &N Sl

+ 5 gy ez - L e g2 - O] o s (g

=T pn SR, ces sk

5- 001 395 jme]
LES MILLE ET UNE NUITS

Liry tiwd gourrraind aus rflle el uns
gcrveaLire, Telbe e lampe que Fon
frotbe por sxhiUSsar ses Woee e phus

foss, ce Oolang gourmand vous rdne

warg un ba EEVOURELY OUK Nobes
de rriled, e Téve de tonka et de figue.

'E’ inﬂnﬂ!i“'m I5:
DeHienag, FeREng soes ruMnt, hiite
de toumesod), . ARrTEs,
Sossad O SOsa0, pﬂﬂu e SO,

pétales de blevet, pétales de rose.

@ & - 001 423 E

LE PANETTONE
DE LA MERE-NOEL

Un aalong incroyablemant e
o otes anctueuses de brioches et
dragrurnes conits,

{Dinﬂnﬂ:"“mm_gﬁﬂmu: e

Faiigive SOCE ACORCEE o8
cltran, écorces d'orangs, dglantier,
T

+ H'.Mam

Theé > aromotiss >0 base de The Blanc
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Melanges d_

base de the
blanc

Un voyageur du XiX*™ sidcle avait
remarqué gue

réalizar des thés
blancs, les Ch exposaiont les
feuillas at froichement

cueillis ou soleil, puis & Fombre.

Les feuilles délicaternent G
irees d'un mmwﬁﬁ'&ﬁ
larges et non roukbes.

Ainsi, le thé blanc d se d'une
saveur trés o qui offre
une tosse oux notes fleuries et trés
fraiches.

Ceas es sont de vrais mo-
mais

- FRUITE
NOEL EN BLANC

o )

+ Blonszs
2 - 001 280 [ATM A
LE THE DE GRIOTTE

3- 901 38
FRUITE - FLORAL
ELANC COMME ROSE

g [ E Tl T R ]




Thé = Arocmaliss = & besa de Thés Mites

Mélanges a base

~thés
mixtes

lzsus de diverses origines et jardins,
lea thiés de couleurs varides sont
alliés & des parfums froks et gour-
mands,

Le résultat : des tosses délicieuses
et incomparables ol Fon trouve
oussi bienle godt du thé nature que
les notes F:rlgu

1 -801 010 H

KAMA SUTRA

Uine cornpasiion aniginas at
rrcicieuse sUr bond de th e, qui
e has verbus rrillenaines du thl, des
plarites et des ploes,

(X & min U 86°C « Ingrédiants : Th
rlxhes pa."."u'r'r?é ouy nobes darminonies
e qingarmine ot d'Eplses, coanmeia,
gingermbre, clou de cirolle. Sconces
l'_'ll\'-'_'l.l'-\‘_'lr'lgl-E. CANTErIOITES SAE farLill
Soorcas O Sitron, |'_'AE'TI'_'I|'E5 e gauwsi af
e ross, MeUrs dorarger.

A =,

2 - 901 007 e

ISPAHAN

Lirve cormpastion Morake aus pariurms
e rode, de jasmnin of deviolethe pour
e Tl 2L Doiig Lat St ot maancs,
bl o s armcteurs de this feurs,

(0 amin 5o ingrédlents | Th
lxhae ,ﬂl‘J.'.rLlTT?é' Oux nobes Tonmes o
rome, de fasrmin of de violette, péiales
e roae, de jasmin et aoronger.

3 - 001 039 i

THE DU TIBETAIN
Lallicrce divine dha ba vanille, du jasmin
& i la lawande airsi que ia inaicheur
& Fariginalitd de ba basse & Farmdne=-
golt bangarmabé surprendront

iy bl et

(Y a min A BE°C « Ingrdelliants |
Méfange padumé & la bergamate et
A I Iervenade, eire o lasmin of oe
lenvande, maresa de vanills,

&l =

LN AMOUR

DE FRAISE BIO

Ui el Pt BiOH 4 1 sornplususe
fralse présants tout ou long de

I lpustation. Un coup de soaur
& partager d'urgence avec volre
vl e ) arnie) ou & gonder
[l el PO Sol

(0 aa5mint a5 ingréclants :
thé nadr blo, Bhé vert Bls, arfimes
mafurals, movceoly o ralss Bin

k.l
5 - 901 008 s
THE DE L'ETE
G riilarge de thés noir et vart oux
meates dorminanies d'ananas, d'oramge,
de cibron of de carmarmilke obfre deas

risances rdiches at sucrdes. Un mist d
Pl [BI8 FYMANCLIST SO &8 |

N
(0 amin D E8eC - ingrésients
Mdiance frulé oux nobes dominanies
CEEONRANTS &1 ﬂ';il.l'ﬂl'lgﬂ'. PR L
dananas, corces domnge, of de
GRS, COrrormiile rovaine o pﬂfﬂf&g
e sl

8 - 001 260 fee]

CHERRY CHERIE
Ligper it dicat aves un petit god
cher el e crejUEnDe,

D arrinlawe- ingrécients : The
serri=farmnan i af thd wart O iy fobe
aerminanie oo Carse MOrcsauy o
rarminize af da ﬂﬂ'.'!l.l'IE']‘.'l&rg'\E'. ﬂérﬂrﬂg
de biewet

7 - 801 349 if.'

EMMENEZ-MOI*

Elba wianrent du bout du ronds e
SOveuUrs de oo sommipiueuns thé mixde.
Wiritable corme dabondormse, oo
digtile sas onigines exotigques, kaissant
un partum pohré de poys iNconnus &f
diétermels &pbs,

© armin &

L) 4 min O BB . ingrédients | The
£l et Brotigue Composs de the
M, B VEIT oL fEErniry, Mriodcsaly

O AT, E’QI:I’.'I’N.'E‘-':. ardrres.

@ 8- 001 348 [

NOEL AUX BERMUDES

L Pére hodl a iroqué son bonnet
Gontre un bamrmuda &t une plancie
ch surf. On Pourall Wi 2ur ure plage,
dAquUSIaNE Un e Ul el ouss
SONOUINELN QU panier 3e ints
EetigUEs.

)
&) g min C 86°¢ « ingrédients :

T noir, Bl wart ol I|'I'.'I'3.'!"'IJ.|'I. L
notes ruldes, MorceaLn oanoras,
égiantier, caradarmons, pabaias

o 2oL podhre.

71 =4 -

THE DES VACANCES BIO
“Blorid cormime bt Ble®, o8 rdiangs
rruarie b frofcheus de la bergarmobe

G SLAETE Sled Irlilts et sunaUl de la
poire. Prenes e termps d'une pause. Les
VESCEREEE Né SONT s & i |

Daminl 85 Ngrdenls . MENarIge

i prowiLirnd o ke Bevgammiole of & ko polee
CrodTene o Pl halkes: ol tourmesad bio,

10 - 801 252 [

FIGUE DU SOLEIL
Tt ke esstiudbd chu Sd=Est cams o rr-
large chantant auy accents de Hgues |

D &min 1 85% - Mgrédiants
Fﬂ'llE'J{lI‘"ig‘E e [hade o, wart o Do
parfum & i fgue, sgiantier.

o

11 - 901 00D [

J S—

THE DES AMOUREUX
Uy el ches samFrsenis podr esprirmer
G RUGMcEs Tout e qua Fan ne sait
prets dire. A la bois dous et snidlaur, inois o
rerlendd sur Parridre-godt, c'est un thé de
earociing phein de promesses_ surbase
che Bruil o |3 proassion

() & min U BE°C « ingrécients © Mélange
}‘.'II'.'I'-"."I.II"I"?é U oas ok iRl o kT
PrEEhen, doarees ahorange, petales de
Bkl ofie rods af o souci

W ) (ch
=
SAPHIR BLEU

Lin |ﬂl&|unga inatandu e rubare
el da rmirabadle

i
(5 & min ) B5°C « Ingréchents © Thés
Froey &l Serril=larmanid FLtSs Suy
mades domdnanies O rhubanbe o de
Frabrabsie FroeadLy o hilbarbe.
pétales de sousl of péiales de Beust,

13 - 001 012 Il'fl1
DIMANMCHE GOURMAMD
s sl ALGRc s & chaleimadlise
prowE cE rrdancE de rults secs. Cette
P e o TPl Ml &b Ve, Fiche ot

chocoiabie, Serg une aide 4 la ﬁg&ﬂlul'l
copardiel: b cliruar S poUr b dessart

(5 & min U 8E°C + ingréciients : Mélange
ol B paole of cle thed wert &k nobe
Ehoetialie, ManceaLr de coratha,
pépites de chocolat no, MoreeoLx
dramande af de cannalls,

14 - 901 267 !

TENDRE NOUGAT
L petits monceauy damoandes

chéppoaent une odeur de il et
lesissant ur got landrenment such.

"
() & min O 86°C « Ingréciients © The
e ﬁﬂ'.'ful"l"?& CILET Pl ol AoUgar

15 - 001 418 I

DELICATESSE
DE SYRACUSE
PAR MNINA METAYER

Uin mélanga déficat de d base de i
rclr &1 wer T dié 1o colection Mind Mahmer.
Fagannd & parir diwils essantialle de
cEran &n provenance dun producteur
e SrincLise el e cpelgLes robes s bibfles
drépices, oo thé respirg la lumbéna

"
(X 4 min U 80°C « ingrécients | the
Froel, i ST PRSI ﬂegl'ﬂg-l:".l'r'lﬂf&.
doorces de citrom, s assaniiale o
aitran da Sf.-.rﬂ:“ugﬂ 487, baraide, m}'.l'l"l.
rarmas,

],

=




Les thés
NATUres




En 1872, lile de Ceylan prand le nom
de &ri Lanka, mais cette oppellation,
datant de [Empire Britanigus, est
restée enusage dans Funivers du thé
et il est fréquent de parler d'un Cey-
lan powr désigner un thé de ce pays.

Troigiéme producteur rnondial, le Sri
Lanka, surnammé I'lle du thé, four=-
nit plus de la moitié des thés noirs
consoammeas en France.

Ceylan, une ke magnifique, un nom
ragigus, ol tout e monde sait qu'il
y O du thé.. mais dont beaucoup
igniore la grande diversitsd des thés
produits, oux saveurs trés varises.

Ceylan ast le seul pays ol le thé se
récolte toute 'annee.

.
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1-0801 151

CEYLAN OP.

t  aisor-  emee

Les trois terroirs les plus
dire ceux de Dimbulla, Nuwara
Mourélia) et Uva sont des High Grown.

Ckmna cas termoirs, durant & 4 Em‘rﬂmmm
développe les nuances gustatives

maniére extraordinaire, | bles avec o

production du reste de Fannés, c'est a “ssason’,

mmm;m delarégion Dimbula (thé high

Le kenilworth est un thé ka région de Nuwara (thé
medium grown (800 & 1 200m)

isux, c'est-G-

2-901 152 4 -901 168

CEYLAN OP. SUPERIEUR CEYLAN OFP.
PETTIAGALLA

3 - 801 187

CEYLAN OP. =~
KENILWORTH CEYLAN OP. BIO*

1P 5-001 405

e

+ I8 Ba7Y

Les thés produits pendant la pérode de surgodt d'6té (ou 2%me racalte) exhalent des notes de fruits trés suc
C'est catte célébre expression de raoisin muscat ou *muscotel® gui est recherchée et livrés dans ce

chaleureux, ample, sans astringence.

L

DARJEELING F.O.P.
ANAPURNA

Prosanant da diffénents jardins, bous
- foimies pour hewr quealitd, ce
Dorjeaiing offre U tosss & o saweLr

d'armande et de fnuts mdrs.

3=B il B - incedalharls | D no
—= s

=t . 1 A
[RAC]

DARJEELING F.O.P.
MARGARET'S HOPE

soU -drun gramd jordin situé ou sud
de la ville de Darjealing, bet ardrmes
amples et doux de oe thé gont Sans
1 SEri M e,

3= min i BEAE « Ingedcihanis : Bhad molr

I
L

DARJEELING G.F.O.P.
ESTATES 2'° FLUSH
pous i Darfacing s aroratiaue,

J=5min L B5°C « ingréaienis | thé noir

|

ASSAM T.G.F.OP.
DHELAKAT

Soveur pulssante ef de caractére
oL Sl e O o e 1 Lae ] hasigilaes
provenont de différents jording situds
aL Meiid=st g Pinde. (] pesir un
patln déjeurer oorss

J=5min .- 95 - ingriaienis | the nar.

Thé noir
sinde

Cestleplus grand producteur de thé
noir et repréesente a elle seule prés
du tiers de la production mondiale.

35 d'inde sont trés différents

: des autres. O'une part, parce

région a l'autre, les condi-

i t b= relief gont trés

de montagnes,

plainas, et d'au-

que les plantations

ne sont pas -onstitudes des
mémes types de théisrs

-

a
thi i

.i:u::

ASSAM GF.OP.
SUPERIEUR

Ca beou thé, 4 grandes heullles
Draniias da |..l'.li' b dordes alfre
e [OsSe présants, rés arommatigue
U nobas melbies. Paul Stra dégUsh
arvec du lail.

3=6 min . B« Ingedsclhaniis | B noir

' s |
H N S |

DARJEELING F.O.P.
SELIM HILL BIO

Lire lhpusur alfirrmds aux -andmeas
Iruinds pour ure bases agréablermant
présania,

3=B min LB« Incgedalhanils | B i

|



Thé noir
~Chine

Berceau du thé et premier produc-
teur mondial jusqu’ou XiXe siécle,
la Chine occupe aujourd hui la
seconde position derriére I'inde.

& noter quil y a, non seulement, plus
de jardins de thés en Chine que da
ving en Fronce, mais surtout gqus
toutes les familles de thés v sont
représentees.

1 -801 181

KEEMUN CONGOU
F.O.P.

2 - 901 164
YUNNAN G.F.O.P.

3 -901 188

GRAMND YUNNAN
1.G.F.OP.

4 - 801 1680

GOLDEN YUNNAN
G.F.O.P.

5 - 901 191
PU ERH

6 - 801 22

YUNNAN F.O.P. BIO

7 -801 373

LAPSANG SOUCHONG
ET THES DE CHINE



Le Japen produit exclusivement du
thé vert selon un procédé trés in-
dustriel qui différe de lo méthode
chinoise ou choudron, carles feuilles
sontsaisies alavapeurpuis séchées.

Les principales familles de thés sont
répertoriées essentiellernent suivant
leur mthode de culture, selon =i les
thiéiers ont &t6 protégés du solail ou
non, avant la cusilletis,

Les thés sont tous clossds suivant
leur mode de production, 4 savoir
g'ile ont poussé en plein solail, c'est
le mode SEMCHA, ou g'ils ont &8 cou-
verts avant ka récolte, c'est 2 mode
GYORURD.

1 - 801 204

GENMAICHA FINEST
JAPON

L'allbarssa di iz s0ulfis mdhé ol

I rmin

TEEC = ingrécliants : T vt

2 - 801 206

SENCHA MAKOTO

-

abe el GoEartanl une Sersation
de fralchedr,

3 min

TH°C = ingréaliants | The vet

Imin - TEC « morddianis | TH wart,
Al a’?:f 4 - 901 500

MATCHA TSUKI BIO
SACHET 50 G

Selen votre prépanation TEG -
incpréallants  Thé wert.

120 N el £
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1 - 001 207
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Theé vert
+Chine

Les variétés de thés d'origine chi-
noise sont presgue innombrables |

Traditionnellament, les thés de China
sont désignés en fonction de lkafarms
des feuilles de thés utilizéss : e thé
Chun Mee par exemnple, signifie ginsi
“sourcil de viail homme®.

Lowvarists chinoize loplus connueest 0 i ne o At A s i, Bl ; i
le thé gunpowder qui s'est répandu ey Tl N e S T W R L T e T b T e S =
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NOS Nos autres

thés verts

a'alleurs

Blend

sur’_bﬂse de

L
the noir
mmmm de thés
mmw ey
ﬂum‘nmtd' cﬂﬂmnl:aa

H:é-r,'i-“m‘lrnﬂm& n d'une
& I'outre, T

Les blends traditionmellament
consommés au p-ltﬂ-tlijll.-'llr
sont robustes et

huw nﬂnu-.tpiﬁ-h

thes - Chine
>y

=
]

CEYLAN GREEN CURLS
Ca il varl oux feuilles torsodées dévolle das nobes
da tarmadr at whgbbalas, Réooibd & enviran 2000m
draltivude, Il charmme par S0 I0Sse S0MS armSriue
A gonsommes de prélérence sans lait
- [ =10 min  BO*E - ingrécients © e saml=fammenié
Imiln L TEYE - ngndcients | the et

Egalaerment appalé “The Bleu®. Une inhusion Géiicate,
U oot iraks el lsger pour oe thé sami=harrments. &
COrESarTITIer Toute b journde,

o || 4 - 801 145 I""-'*‘I 1 1 148 15

BOSTON 1773

un e ange de caracbine, 4 b [osse
romde af 4 ko palatte aromathgue
s Aauilibrée, Comnjugaisan des
milleuras qualités o Assam, du
Eanya et du Yunnomn

MELANGE ANGLAIS FOP. MELANGE IRLANDAIS
j..lll ||‘:Elu1|i_.|k__" {a: 2] :L:l_".-‘.u'lll:'L e |.|n:':.r BI:IP
Ly Dt e pcol ritesel oo i RSt coirees

kMsdange de thés a petives leuillas
g Cigylan, Assarm, Dows salesionnds
pour hewr I-'_'-"-\.L ot baur pulssance. &
SOMaormEsr aves du lait

J "
(9 Tmim L BB « Ingrddiants | Thés
nolrs (Cawan & inde)

: n:l T i .
. I_. -a_"'- 3 min L 86%E - ingrédiants | Thés
noirg [Assom, Cepian & Sumatng)

MELANGE ECOSSAIS  [EPTIErE™
Golt et couleur dé tagss affirmmés . =

I pour ce rrdfange ou corachéne blan
rarnpd | ARSan, Canlan ).

E Imin L 868G - Ingrédiants | Thes
MlrE | ASRarm, Kenya & ¥iamna)
'-.-\'I

Y = | 7001 210 [

THE DU MATIN BIO
D coprs At e b rondeur pour o
mdslange da thés dinde af de Chine.

MELANGE IELANDAIE

(X 3 min_ 98°C « ngr T
r = INgredianis | hes
nalre (Assam & Caylan ) FI:::IP

U e blanc désalténant et & la liqueur lirmpide
Il pérviie des mobes ararndtiques de mbsl et dabacols.

Poches 500g.

Uiy il du rosatin franc, rond & &pais
[wac] &n bouche, & la !il_;u'_ﬂ.Jl Ivian colonés,

THE VERT DE COREE

“LE JARDIN OUBLIE"

Calie patite explaitation famillale preduit un theé donk les
Pestiillas délicatanant rouléas offrant une DEsse i

el vive, sans asiringence ni aciditd, ou notas »
dalces, volre |dgbrament crémeuses, déal pour
a TR TRV

L i
% Al

ot

TEAC « ingrdafiants | b vert
s
2

Enétalas

Finithatiam

T=10min 70 « inardaients . the blane

STRONG BREAKFAST
B.C.P.
L glassic)ue rrssiange du |.'-E it
déjeunar, Les morceauy de feulles
UnESant o un thi de carociére
aux ardmes développés & bodre
idéalernent avec du lail.

(VY n_'linﬂ 8E°C « Ingrédiants | Thés
nalrs (incdondsla, Capian, inde)

Slabard sur urs Bose & Assam el de
Ceyla o gll.u'“dL. leviles

(03 min L.‘IQE*--: ingrécianis . Thes
noirs [Azsom, Cepan & e ).

Un wral réygel malin

(Y 2 min C 98% - ngrécianis ! Thaés
olrs {Inde & Chine)
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Infusion
«fruits

Les infusions de frults, réalisées
partir de fruitz et de fleurs scrupule-
usament sélectionnéeas, sont nakur-
gllemeant riches esn wvitomines,
minénaux et ontioxydants.
Sonsthéine nicoféine, efeas'opprécient
bout ou long de la journée oussi bien
choudss quegiocSas pour un morment
de détente et de gourmandize.

SHOISNANI

g02100Y ¥

2\

E-3 ™

IHLJSI':;‘JM DE FRUITS
DE NOEL

U imfusion bralche af dddicatermant
epicde & l'odeur de giteaus de Hodl.

(D 5 min L2 90°C » Ingnéclents: Morsecs
il pevrrree, PRSI Sepaniiey ROt
o O FOSE, IMOrCEILUE aiaimanae,
prbtcles de sowei pétees de Bleust

N |

9
INFUSION VIN CHAUD

Choude &t rsconforbante, cette boksson,
eymarmyTne dhiver, o amblances qui
sarbEnl Dom Tl réschauffend nos
wars o sirmplenent rows ofiiraun
et o plais, =n la dégustant
e Lin o i dépileas.

(L) 6 min L 98°€ « Ingréaients : Moreos
e P, hiEvscus, Sconces darangs,
BAtans d8 sannals, FaEne sees, onk
SE0ils, COVSOTIIONTS, AOONCes J8 ST
=~
BORA BORA

Catte taane & boss da plantes ast
la délicisuse balsson vitarminks gque
volis aitendler. Fermidable chaude
ol gl de,

(M) B miln O 965C « ingrécients :
MorcBoUx o8 DO, fBuiles
dtbiscus, dcorces raroe, ,'.'IE'ICII'H
S Fenin, éghnr]e.r. rOveRou e fradse

42 TRETUT AL ek e SOk

1t
FOLIE D’AGRUMES
Un rmiglangs apasant doranges
ararnatigues, dagunes of de patales
en lant une tosse hamonieuse. S
VoL GET [ES GPOMEEE, Ml IaEgUes
Pt ce dblicieu the.

(X Brmin (1965 + Ingrécients : MoroaaLo
8 parmime, Sgkantier, feiiles JhENEcLE,
deorcas diorangs, patales de souc,

L
MEDITERRAMEE
Fraiche, délicate, nuancss, Unea
irvhuesion qui Sert bor be Sud ot qui
WOLES Snrménang pour une balade
ehares un champ de lavands.

(L & min ! BESG + Ingpneadlents :
Mercanix ohe penmne, Sglantler,
marceax dananas, lovande,
CHTOTENE,

L
NECTAR ROYAL
Ce cocktall de Iruits reuges en lait
une tasse alléchante et savoureuse,

# "
(5} B i 1) 869 « Ingréients : Hitwsrus
SLARSTLL FYROCESaLY o DR, oG
secs, dooroes dorange dglontier,
DAGEEE T8 FOBE, Frareaal Je pdehs,
PR OLE OF CANMITICNE, ,ﬂéfl’.'h'ﬁ'.'i e
fearnesol, CossiE, aireles FroveeoUy
e froymdoiss, rorcaaLn o frafss
PE‘I!'_'II'E? g hhapat

+ ) ooe e

| |
Bl
|l AGON BLEU
Lz |.'IE[I'.I|E3 dhibiscus donnant 4
St inhusian 4 bose dea F‘CII'IIIEE
e b |".‘l|'l".‘l1|'.l|"ld'|"."Lrl O =0 coulaur. La
sormbingison de la mentihe at de
A citrornels an hont une boisson
wigirneant rafraichissants r_'|ui VOIS
diormend cartalnarmant amie e vous
lenar e rreatin.

. i
M) 6 i L) BEE « ingréclients | Moncedaw
e DO, faurs OFENSSUE, §UTSo,
dglniiar, rmoncealy de ciiron, clironmele:

-

1
SOURCE DES MAORIS
Lirve infugion désaltérante el
Igarament acidubie & base de

poiime, de fralss af de ks A déousier
an farmille chaud ou froid.

-y i
1) B min U 955 « ingréelients | Mancaouy
de ponne, scofces o'Bglan tier, Reurs
A hitECUE, arSTes, moncea e ki
FPOFEELN O fropkes,

+

Existe oussh on thiss plocds

PECHE MELBA,

Lir rrddange délicieusanent harrmonieus
e P canea i che Pt jubs s e ceenille
an fant une infusion des plus palsibbes.

i
(5 B min L) B°C « ingrécients | Monceow
de porrwne, hibiscus, dcorces doromnge,
dlantior, pdiakes e Poumeen] roce
e ,l.'lEI‘:'ﬂH o e weariie

INFUSION POP

Une infusion de fuits oves de lFoananas,
de la frariboise, de ba pornmme el du pop
o Une infusion qui sent bon ef présents
U autre lagon de dire plaisr goumnand.

(Y & min ‘F BE°C « Ingrdalliants | Un
mékange de ambelse ot de pomme
sUr fand de pap com

3
™
LA GOURMANDE

et une vraie beauté, plaine de
chanme af de fantaizie qui &'olfre pour
LU pURe FanSgression Qounmiande.
Molre consel | Savaurar catbe infusion
U peu refroldie pour Un lechune
aptirmole das ardmeas.

(U B min ) BEOC » inguriabents : Morceaux
\ﬂ&'_ml'l"l"!l'lﬁ nm;ma-:da%'ﬂ-'r&: P ik

BB Froreeols oS SorerTEs] armanoies
Hﬂé&ﬁﬂu‘d'&bﬁg&nma&mm

HE ]

LA SOURCE DES
COCCINELLES

La eomplice idéals des cours de
récrbation e du goliter. Une inbuson B0
désaltérante 4 bose de fnuits, d'ardmes
FcTtLineds, SOl CRLACLIR SUere alolibs (micing
e Wocsa| proar 100, Pelenie par ume
petite note délicats &t gourrmande.
Enifir wine infusion & partager avec des
enlanits chaude ou fralde.

{0 & rriin f‘:ﬂﬁ‘t. = ingréciants: Morcealn
e porriTes B0, hildseyus B0, morceaus
= fromiboize B0, ardmes

+ .d:-.

120 822 4= adste oussl en boiba S sochots

IHFUSIONS
& RODIBOS



Infusjon Matés

s FrUItS | . : - S éy [ EEn e 8 __ 3 oo
.Plantes - S R

mnmmmsluﬁqmmntnmm
I t lant t différents modes de consommation
hag fnuite, des plantes, deg plantes

i | L # d L ] F ..._ + 'y ¥\ a E g =i : .
des fruits : uns oBance globale pour R - AT A ; = ' Y ' g T ey W T!I'ﬂdl:l‘.'ltrmﬂ seocido s ﬂﬂt‘ﬁ—ﬂm
:-:Fi:- all '?::E:r*::cm Tr:.'uflc..'. : ; i il e Ly 5 ’ i oy = 1 quil ’ﬂ'l":l'lm W
W c HPDHL" pl'ﬂpnul:lnn
glacée.

Das g curmandises al’ -\.ﬂtpl.lr'

SHOISNANI
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1 -840 017
Tl II‘|' T ;.l -|I |_.|

E:&tt&lrﬂuﬂmmgmupemqtntmr
de plantes remanguabies |
gingernbre, badane ef régicss.

B min BEC - Ingrécients -
Ecorces dorongs, anis Stolls,
batons de cannells, Mmorceaux de

mﬁmmm
o FAgiTESE, MAarceaLy 4 framdbalss.

Ed B - - 040 030

DOUCE CAMOMILLE BIO
Une infusion douse, tonkque et gdne

EVEBE Lne poinbe dugrumt

ANIS MERVEILLEUX BIC
Leve infusion e ben gout d-anis,
renfareie par e siceeelie Solatonte

Emin  BEC « Ingrdaients - Anls
dioiid. citrannedie:. fanolull &f rose,

TI ZZANANAS™

The seart, The rodr du Yunnom, Sconcas
da cliren et drananas e citrennele,
catte inlusion est vatie complics taut

o bang de | jeumee.
BEmin  05°C - ingréchents | Thé

v, arcaals d'ananas, cltrannaife.
morcsaln de canohie, thé nolr, dcorces

pétales de Bleuet, pétales de souel,

4 Bl s - 510 020

POMME FRAICHE BIO
L ivlusicnn ol I'alifcnce oe o
prorirrie et de o roendbe offre un
varyage ralrsichissant.

Emin  86*C - ingrécienis :
meummuﬁundam

E'_-im 6 - 840 031

TENDRE GINGEMBRE BIO
Le délicieux mariage entre le pulssant
gingembre et la tendre rose.

Bmin  95°C - ngrédients :
Gingembre, rose, plantes of Bcarces.

7 - 840 021

YOG

Baijzaon radithonnala dinds 4 base
dréapices. Sa bait en infusion dans du
laik. Uree coilliéra & colé de it pour
0,6 | e ot Ftire baouiilie & feu dods
OVes une pincis de thé nolr |

un Ceylan BOP ou Assarm BOP
Lesiggar (nfugar, TRrar of sucres.

Emin  35°C « ingrédients
Miiemge de comraie, cha de ginole

i B&d & - 040034

SACREE CAMOMILLE BIO
Coenta infusion de carnarmilbe ast U vsl=
toble cosoode de doucers. Ses nobtes
Raralas fines el persistontas aocanm=
pﬂgrﬂ'lt & rrareailha ke ng de soindas

Emin 95 - ingrédients !
Connamille Bia

=)
9 - 940 025

[MLLEUL MENTHE

Co mdlange comibineg le parfumm Soln
al rielland cu tile & 1o iraichesur
tonigue de la manthe, kiéal 4 la fin
LI e,

Bmin 96 - ingrédients | Un
Mélarnge de tilleul of de ranihe.

=

DOUCE VERVEINE BIO
Catte inhasion n-nn'npnt&u

Hmml’ﬁ?’:ﬂ& Claal o touchs
finabs af Babre dun repas coplen.

Emin  BEPC = ngrdolents :
Fanseine Bio.

Fid B 11 - 040 040 [

LA BELLE ECHAPPEE BIO
Uine infusion rema ble de B
plﬂl‘tﬂﬂpﬂur’u‘lefl i sl o air. Lrse
el cres Line
[poinde anisde, Mﬂvuﬂdlm
nobes cliranndes crvant o finir par

de Irafcheur. Bio et [uste
. Pache 500g

Bmin  OE°C » ingrédients :
thymn eltron, ef cand

DELICATESSE ETOILEE
PAR NINA METAYER
e recedes o o cddbre chadfe

saidne cette création est aussi
scintillante quiune dtalle. La samasin
torddid s'ostocie & mervallle oux this
ailrsi L rruorc e ce chdtalgnes
= e ADP. La polnbe de froihs
&veilis harmonieusernent ke popilles,

B rmin livﬁimﬁkﬂu'
Sovrrasin fonrsdid, il i
MORCAOLI ohe i’

AOF, ardimes n hé e fuvres,

pétales de ross.
= =

1-840 023 B3R5 IE'
ZAN DETOX**

Uitillsd pour purifier af détendiar
['anpeniarrie, Ln Frelange de moté
(plants tondgue & Amalonis ) ains e
clus thvls verl, ssnciés & une pointe de
gitrannalle ab oUe SEFUHEs PaUr Un
pebe ca brofcheor. Cette bakson

BEl & COnsOmmer ciiloe ou ghace.

— E

L) 6 min [ 96°€ « ingrédients :
r.-m-l:mge o ok & e vart saneha
parfuid oux notes de aitran.

+ Bl arivin ‘“ L
£ I T -
VEGETALE

MATE DETOX BIO

Uiy Pt BO0% B0, toniflant at &nenglaont
il Brésil, oo |'r:‘:|1'E5Im1'||'|EI.EEﬁ'rEﬂ[thﬂ-
g, Une indusion 1'.“|u| clarmre e Sorine.

! Bmin JI BEC « ingrécliants - Matd bia,

LE VERGER ENERGISANT
MATE BIO [e]

L& rraté bio qui donne vrairment bk
plchu | Riche an ratdine, dats de
géndreuses noles de pache af de

P, Shesl e eharmpion incontaste
du verger. Auss| bon frodd gue chawd.
l

)6 mln U DB . 'Rréu'feﬂzs-. Scrbe
wert BAO), MIoToemux arrirre Bk
ordime notinel de péche, ordme
riertise e o e,

+ Existe ouss an thi glaod

Q%=

: R |
_ - 901 414 [V A
SAMBA CLAUS MATE BIO
|.E F‘éfﬂ Mod| Tait ure escole Brengioue
il Brés]. Un rmabd Blo ornineuy dont
b tarnpo est donné par des nobes de
COcon, de casas e d'agrumes.

. i
L) 6 niln U BB « ingnscliants © it
IO, FrerceLy O DO T BiC cannsis
B0, crdirid allred O Sorlis, Sothad

o Scas B0, Boies roses BAO, ordime
ncrLTe] d8 DO DESTTIOUEES. andime
ricriLire) de gingermbee. &

IHFUSIONS
& RODIBOS
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[Cefsior > Bocibos

Mélanges
a base de

rooibos

Le rooibush ou rocibos estune plants

du Bush d'Afrique du sud qui pousse

-j Fétot souvoge dans la région du
Cederbarg.

Las tiges, una fols coupées, sont
ramossfes ot miges en plein solail
Une farmentation s'opére qui cxyde
rta qui posse

la feuille indtinlemean
au rouge.

Sang théine et zons tonin, § est doux
etfociled consommer d tout moment
dia b jolrnde.

Agrémenté de notes gourmandes,
ce“thé rouge” exaltera vos papilles.

Bl = 1 - 001 224

AFRICAN ROOIBOS BIO

L& rooibos et un buissan qui ne
pouisde guren Abrique du Sod, il

e contient pas de théine af est
rturelanent fiche an antisaddants

i "
(¥ 6 min U asee + ingrécients | ool

73 = R

;'-'-.FI::3ICAN EARL GREY BIO

Lardrree riervalleusearmeant irais de
la bargarmobe ridiangd ou Roolboes
danne e godt d'un Ear Grey. vous
Lz Y ajouiar du lait, du sucre au
ur reshe de ciiron

= i
(M) B min O BE5C « Ingrécients :
Roditas Bl [_'Al'_'lrfLLI'r'IE' & A node o
bergorrale.

45 TRETUT AL ek e SOk

@] =] s oor 126 g

AFRICAN SUMMER BIO

Une palette d'agrurmes arormolise o
Roadbos du Caderbang. Abermsthoe
au célébre thé Barl Gray, celie [oise
S0 Helkirse ast soulignés par una
pointa de bargamobe nalralchissante.

(U 5min U 85%e = ingrdallenis : Rooies
e fruitd & fa node dominante os
citron of d'dcorces de sitran bio.

4- 001 343 e

ROOQIBOS SAVEUR
VIOLETTE

L' assaciation o4 un Roolbos: de canaciine
iLed b Horcleds af ol icas da b volsihe
alfrent ur pur monent de saveurs

I
w & rmin {H B5°C « Ingrdaiants | Roclbos,
ardre.

5 - 040 016 [N

AFRICAN Tl ZAN

Le Rooibos est aopprécié pour ses
nobes fofdes ol mislauses. Assoc)d
o tilbeul et Scioind par unae touche de
rrefithe &b de citvon, & midlangs ast
un wiribable instant d'dsnsion

Y B min L 95°C « ingrédients
RovaiEnas, ég[ﬂ’.'!l.r.'é'r_. AEOrcas PORIMGE,
Billapil Fedies o e Bhe p\':l.llu"l'&&

af =

AFRICAN DREAM BIO

Ui frcicheur douce sur fond de frults
FoUges et d Ggrurnas Pour un mve
SOVOLINELE,

P
) B miln L 96°C « ingrédients :
Roolbaod Ba frulé oux nobes

ewralnariies o frums FoUgesE &l ]
pétoles e soliel bio

-
+ =l o a30 - () oo s {=0g)

1
AFRICAN CUP

Ure cormposition spicds g nolas
d'ograes, Un délichews départ pour ki
ol

[
(X & min :.f.‘- BE°C + Ngrdcllants | Rooihos
porfurmd aur nofes dominanies
diogrumnes of d8pices, d'dcorces
dronarge ef de morceauy de canneia

@ 8- 901 101 [l

AFRICAN NOEL

Un Rooilbas de Modél sur fond de polire
rage, d'acorces dorange of de
mahcaau) de gingenmbre. Vous an
apprscienas sas blanfalts.

(4] B min O 95°C « Ingréaiients : Roodbas
,'_'lr.'IT'I'UI'r'Ié- Gl Frodes donlnamies de
gi.l'lg'é'f'l‘?.'_'ll'lé' a8 dhamande, decorces
dianange, de marceals de camnelie, de
,'_'Iﬂl'l.-'.'n‘l' Fouge, o FPEeSOLE O anarole
& dd narceauy de g'.'l"."gE'IT'II'.'I.I-E'.

= LT s Rrs, eSS

g - 801 330

AFRICAN SWEETY

Ca Roolbas frales chantilly ast e

gourmandise de poutes les haures du

jour pour patits e grands. Auss bon
chaud quee rald

O Py ingrésdients :
Roaibos parfume & i froise aunbsok
de chantily.,

¥ ﬂlEIEEn'
il - ) 10 - 001 127 [

AFRICAN VANILLE BIO

Cormbinant la chaleur de la vanille
&t la douceur du Raaibos, ca rrslanga
affre une meneilleuss bolsson
déaaitérania,

T s minl 85°c ingrédients :
Rooibos bio parfumé & la vanile

qc
DELICATESSE DE

ROOQIBOS ET CAFE
PAR MINA METAYER

Linee incroyable recetie de |a collection
ko bidmyear. Les notes mielléas du
rocHinn s Sont relewvias por | caroctans
trulbé et Bonal du coabé Ce moka
dEthiopie de warétd Heifoor ardginal e
e ba région d'Yirgacheile distlle oees
mudace das nobes de fruits joures

I
(X B min ) 96°C « ingréchents
Rooibas, MorceoLy Je PO TNEE,
graing de colé orkgine Ethdopie
RS S ."!lﬂrurE'l'ﬁ, GOSEEd O SO0

+ 1 gy - Bl ons e

m 12 - 901 41388

AFRICAN C;‘iEﬁMEL
BEURRE SALE

Unvd tasSe gourrmande &t audacieussa
Le=g: rraarceaur de cararmal O ka
déficate poinbe de sal s mdbent aux
nobas milellées du rooibos.

i
(D) 5 min 0 85°C + Ingrécients:
Roollog eSS FPorcsaul o
O, TIORCESUN e SararTesy,
papilens ef Sucre.

IHFUSIONS
& RODIBOS
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Des thés

100% aromes naturels
pour un @té haut ensaveurs

Fort de ses succés précédents, Cormptolr Frangais
du Thé propose un nouveou thé glacé ot un
maté glacé ainsi gquun coffret découverte.
Savoursuses, désaltérantes, vaorldes, fociles &
préparer (une mousseline de Bgr = IL) et sans
sucres ajoutés, ces créations sannoncent
cormme un temps fort de 1'été.

Savoureuses,
désultéru ntes,
faciles a prepurer et
sans sucres ajoutes.

Nos recettes se préparent @ chaud ou a froid.

glacés

Entidrement congue & partir d'arémaeas naturels,
loffre du Complolr compte désormals une
référence intégralement issue de I'agriculture
biolagique. Une originalité qui ne devrait pas
lolsser las consommateurs de glace.

Aromes

2100%

Naturels

Outils d’aide ~vente

Affiches forrmat A3 (hers PLy)

L' ANAKAS ETL
COCO EN RYTHME
HE Ui THE

oy o [ e
i A

..
“Les thés glacés™
r&f, BOE Wia

“Coco Caline™
ré&l. 505 136

2018 LEAOLEIL UM MATE 3 B0
ELASTEIENT O GENME L FESHE |
ETE

L___l_eﬁ = lmﬁ o H e

“Thé de I'6ta"
ré&f. 506 122

“Le vm:g:rﬁglr;]aﬁilunt"

‘e

PLV “Les thés “Un arreur “Délicotesse

PLY Formnal Ad |ﬂ‘|' de Fraisa™ provengale™
&l 505 08 ral. 5% 145 ré&l. BOE 157

4 Ry EpL e el D Sinoks

Délicatesse
Provencale
par Nina Métayer

Une recelte délicote de la collection Nina

Mitayer. Fagonnd 4 porte dAbricot at
de Thym IG6F de Provenos o8 s vert est

eussl inspire quinspirant.
rél. DI6 B57

Un thé mixte {noir et vert) & la fralse : Un
amour de Fralse Blo. A préparer & froid
ou 4 chaud avant de laisser refroldir.
Un coup de coaur 4 partager d'urgence
avec votre mellleur(e) amile) ou &
garder jalousemeant pour sol.

Japan Lime, un thé vert fin et fruité
aux notes citronndes, qui fait déja
Funanimité dans sa version classique.

Le thé des Oasis qui offre toute la
gourmandize et la puissance de la
menthe, et sa déguste parfaiternent
saul ou dans l'esprit d'un cocktail avec
de la menthe fraiche.

Le Verger En Imlzmt
S MaaBio i

o
o

ré&l. 816 BoG

3 u,.-, ;}:'J* ¥
“d
s

£

De soncdté, La Source des Maorls ravira
petits at grands. De vrals morceaux de
pomme, fraise et kiwl Sans thé, Il peut
s déguster tout au long de la journée.

Coco Céline, un trés apprécié thé vert
rythrmé par Fananas et la coco promaet
un voyage Instantand.

Enfin fe Thé de I'été est un thé mbte aux
agrurmes. Un classique incontournable
pour une tasse fraiche et ocidulée,

£

3
A
e



os conditionneés

Thés aromatisés Rooibos

rél 901 571 ** el ST 516 red O0E B1G el STISDE el 916 808 rél. 316 826 rél. 916 B0 Pl D01 531 rél S16 &30

Thés natures

réf. B0 524%  ral 916 B34 rét. 90l BBO ** rést. 51 520 réd. 518 826 réf Gl 61 réf. B15 &1 ril. SHE HEB réd. Q6 B47 réf. B8 804 réf. Bl 603 i OME BO3 ral. 811 B0 rdd. B8 BES®

Infusions

THI

=
2

réf, 01 679 =  rél. 90N 525  ral 16 836 rél. S0 573 = il BN 509 réd. 16 B0 rét, 811 50T &l 916 807 ril. 96 BI7

il 016 B43 rél 801 674 rél B G5 péf B16 816

réd. 801 672 ** ral SNIGI3  rld. O0G B3 rél glg 842 rél. 816 844 réf. 316 831 rét. Bl 832 résf. 516 B33

Nina Métayer

réd. 511 51D rél. 316 810 ral. B01 676 rél 81 64 réd ObG B4 r&f. B0l 576 *= &l B0 BIZ Al 816 BI1Z ré&f 90 531 rel 915 859 rél. BN 532 &l 916 860 rét. 911 530 réf. B1G B5E

"M RprasRrenil s sioois = Las poches precreropliee conlee e oo e = ket Bpug e e Slooks 5



I'I"-.. #
Lecouvrey
nos thés et

infusions de Noél

gy
.

Délicatessa
Etoilés
réd. B0l 422

Samba Claus
rél, Bl 414

Le Panetiona

de lo Mére-MNodl |

rif, B01 423

Féérie de Mobl
BioHoHo He !
réf, Bl 376

Hoél aux
Bermudes
réaf. Bl 348

Hoél Boréal®
réf, BN DA

La Forét
de Moél Bio
réf, B 40

Le Thé
de |'Hiver
réf, Bl D43

Hoél en
Alsace
raf. Bl 27

L'étoile du 25
réf, Bl 227

Hoél en Blanc
réf. Bl 253

Hoél an Vert
rél, B0 34

ol

L
i

African Hoal
péf. B 10

Infusions
de fruits
de Mol
réf, Bl Ol

Infusion
' Win Choud
réf, B0 026

specia N oé I

PR T SV, T
Y e
L the de el | |
+ | en Alsce 1@_* EJ.'JBI'._A!:}
e 1 oy - ” § -
-:éﬁ_hm“w.n *A i m‘;mm% l.kh“"‘ll«.—ﬂl u‘
& , IR Jl e
| et I
[~ ..,
rét. o1 526 & L H b ret.on 528
rét. g1l 527 rist. 91 529
Aum' Vel Liae

K
- -
¥ #
rél. 710 008
9
+ i -t
THE
k] rél 901 575
usgi- veseluy vieleg
- Passage progressifa des
L . pChies an papler rec_q'clable

sur la toLke fin d'année

Poches TR,
recyclables 1 ' I.}
100 g réd. M2 037 * B
20 g rét 712 038 - g
RLH Rl S SRR T L 1w - ol W T REE DL T

\ ko w s I o
N __
w % __-;1

e
o
ET )7
- 1
e
=4
risl. 396 BAS rél. 316 B54 rél. 316 855

O
: ﬁhmﬁéﬁ" el i
e

\ : Coffret “Les Merveilles de Moél"

. Contient & poches de thas (Mol en e B -
Alsace, Etalle du 35, Nodl aux Barrmudes, | m"r:‘i,' ;
ol an Bland, Mol an '-.'Er!':' &l infusion # wt

{Infusion Fruits de Nodél | &n vwao ]

&l 972 040
Codfral wandlr pladn
Lof de 6 colfrats

. Coffret Thés Féériques
“Bon Vayage Faérique”
% EM A Assortirrent de 4 this lSdrigues,

G' E.GE:? . 0 sachets

= pladl an Asace

= Eroile du 25
o, . = Mo#l en Vet
- Midl gl Berrsdas
réd. B2 027
“HE Coffrad venay piedn

e e e .-

Lot de & colfrets

[
!

+

Calendrier de 'avent
24 recaitas difdrenbes. O alemdria
irnpriné at conditionnd en France.
e contient pas o olééales an
plas i,
rél, 92 048
Lab de 10 colfrals

= ke i Bpa g el e Slock

réf. 916 853

Coffret "Délices de Moal"

Agsartirnent da 5 sochels
= Eroila du 25

= L The de Nodl an Alsose
= L Foret de Nodl Bio

= Fédrie de MNodl Bio

= Mod aux Barmiddes

réd. 522 045
Calfral vandu plein
Lot de 15 coffrefs




s coffrets - bougies

Coffrets et bougies congus, produits et conditionnés en France.”

Coffret “Délices an Moir”
Assortirnent de 5 sochets : Chistophe  Assortiment de B sochets: Japan Linne,

Colamib, Vanile Chantily, Sromd Earl
Grery, Guruchia, Boston 1773

réf. 822 0Z5E
Coffret vendu plein
Lot che 16 coflfrads

“ WS GprasRrenil o siooies = Reecaplion ou colitel Porcos s Tener, wicse s o

Coffret "Délices en Vert™

Jardin Culblié de Corde
rif. 822 026
Coffret vendu plein
Lal ok 15 coffrefs

Coffret “A la découverte
des thés et infusions #un&a'
Partes & ka découwarte de

not this glaces. Ce calfret
cormprendy B recatbes prspas
o iriuses (Japan Lire e
Caling, The des Ooss, The de
Fabd, Lo Source des Moo,
L& boul pesrmet da préparner
au msing 20 Pres de bEOiEsons
Falraliciiss Orbes, SOvoLTSLSEs
B S0NS SCHes -EIJI:H.E'E!:.

réd B2 039

Coffret vondu pledn
Lol de 5 coffret:

Elrmana, Cannhvwencs, T dag Ooels,

Coffret Premium "Paradis sur Terra™

sssartirnant de & parfurms, 35 sochats
= Thié s Arruiredn

= (HurLgchke

= Thé des Dosis

= Japsan Linme

= Oalong Cararned Baurre Sala

= Do Db

réf. 922 O3

Coffret vendu plein
[owf e B coffreds

Coffret “La Source des Coccinelles™

Assortirment da & sockheads
idéal pour ks enforts.
il 923 Quldd

Coffret wendu plein
Lat de 15 calfrals

Coffrat “Chal**

il earmprend r e Chal Mervailleus,
6 poches dingrédients pour Cormposar
VOB propres receiies, de quol préparer
&t amiballer vos eréatians ains qus dea

précieus consails de préparation.
réal. 322 035
Coffret wendu plein
Lot da § coffrals

reol sl ol licsnred | Fcireie

i

7

Coffret Thé “Bon Voyage en Vert”

Assariinent de 4 s 20 sochets
Cannivence, Coco Galine, kMira-Bealla,
Cocktall d'Orient

Coffret iInfusion “Bon Voyage Gourmmand™

assortirment de 4 infusions, 20 sachets
Zan Detox, Mectar Rowal, Pomme Ingichea Bio,

rél. 922 034 Tandra Gingearnibre Bio
Coffref vendu plein réd. B2 025
Lot de & colfrets Coffret vendu plein

Lol de B coffrafs

Coffret Thé “Bon Voyage Gourmand”
Azgortirment de 4 thée, 20 sachels : Thé
deg Oasiz, Oolong Canarmel Beurnme Soabk, Complolr Frandgals du The. Fabrigus en
Christopke Colamib, Thé des Armouren Framse, cartifié FSC,

il 922 024 296 % X2 6 cm

Coffret bois 10 compartiments
idédd pour présenter vos Rowpocks

Lot de § coffrels

Bougie “Caramel Beurre Salé”
réd. BOG 162

Vendues pov 6

Bougies
Fabriquése en France par e
Cirer d" Auribeau [kaitre Cirer).

Feibricguises 4 partir dhuiles
ril. GOE 163 essentielles, 20 heures de brifoge. rat 506 M4

Bougie “Cocktail d"Orient™ Bougie “LaBelle et la Baie”

Venduas par B Vienduas pov 8




Outils d’aide
“oyente

Ralfalies o suggestions
dirmplantation p.

Boite 1 kg
Base : 190xEE rmin
Hauteur | 57 mim
raf. 10 (e

Irang aix ‘] r
| 4 - thé="
&

-

Dispositif thé
en vrac

f“"’h %

% Pastille
\,_,m The des Amowreus

Chaque bafte 1 kg, exposte an insain,
dispose de sa pastille parmattant de
prdsier b réliramnce. Caile s
pearstille ast dgalerment disposable sur
I devypaick : pochatie individuslle en
100 gr cus 30 g peour velre cllant,

D acks
Uﬂﬁmwﬂw

Pochies recyclablas el
s [or Viyager
iurdblenment

100 gr éealogique :
T2 35
Conditionnés par 100
ral T2 038

20 gr dcologigue:
A5%14E mirm
Conditonnés par 100

ré&l. 7E2 036

¢
-~

Fourreaux

Fourreau Fourreau
Infusions de Mosl
& Roaoibos i, 70 02
résl, 710 091

Boite meétal vide

+
Y

Parsonnolisag woug=
e wolbre boite avac

la pastille de volre cholkx

Boite “Le plaisir de la tasse @ la francaise”

Bt @ T0xT0 frwrn = Homrbesr @ 100 reem
Lot de & boites

rad 70 DDE

Personnolses vous=rams
vatre bolte avec la pastile
ol volre chol.

Boite "5 délices™

Boite vide destinda 4 contenir
B sochels de thés
Lot da 2 bolbes

il 408 0ad3*

Boite Bon Voyage
Féérique

BONL
VOYAGE

fis, gt
Personnal 282 wou s=mdrmea

wolng Boile gdes des thds
et irbusians de Modil

Boite “Bon voyage Féérique™
Bexse = TOKTD i = Howbewrs @ 100 frin
Lot de & Boltas

réf. ThD DDE

Gobelets
double paroi

Icdéal paur la vanie & empoear |

Gobelat* Couvercle*

lotdeds  TLEO5N3
rét. 505 112

g Ut Uil T el T

La roue des aromes

Affiche “la Rous des Arémes”

Affiche A3 Recto Verso
A lunibé

réd. GO 148

Sacs Reutilisables*

\

Dirnensions : 25028 cm
Soulfiet de FBemm
Canditionnd par 100

réf. 506 k20

Vitrophanie  Jeux

-

COM ‘IF'TI'"J R

francais

du the

Lot Jeux Thas
Ad REcho Verso
Lot da 60

ré&l. 505 147



Outils d’aide
slile Vente

Affiches

. 3 ! | i' 1 *
- | ; N N E i l
St ; == R 2 WY e
thi e = TH =

o gogo A " Eeea s
it DARJEELING i 1L
L GUNPOILUDER T 3 =
1 n v i ‘: —

PAl MU TAN
GENMAICHA
QOLONG
¥ LIMMAN

PLY e ooim P o] §
ril. 505 144 ]

Poches a thés - . )

Languette da fermeture Lot de 100 pachas = Doublée alurminium .
extra longue COULELRS 250G BODG

R hicsi 72 008 rirl O @ e

Sopuor Vert . 2
rél. 712 025 Rouge | 712 003 | 7 712 020 . Reaige

O i ]
= i s 0
Bl TIE 006 T2 0K i J

e

Longuette de fermeture

|| EEne

By

Bocal an Verre Eoite de présentation neutre  Pelle dthé Set de dégustation
2L Ny rét, 705 007

Par 4 rél. 00 072 Par

n&l. 701 065 réf 703 043

L rocturstarts pao *JuBg' & épuls e des miacks




Accessnires * Boites & Tha

Boites
he

o T

FANDA*
701088

Crigine Japon
00 g=8xdcm

CHATONS*

701 091

2 baolbes agsortes - ;
100 g = Lot de 24 oives (2302

LITTLE G

701 097
2 boites

EISHA

as = Lok che 24 baftes [ 312)

SAMOURAI*

701087

&

CHATONS*

701 092
2bx

26 g -

YUMIKO

701098
3 bl

4 Eaites [ 3¥132)

al

BOITE A THE COUPOLE

AT, rolre ol R

1-701024% kg

2-T01020* 50 = Par B

COFFRET 2 MUGS
703170

Colrat 2 Mugs 35 & an poncelaine Fine
Lot da &

COFFRET 4 MUGS
703172

Coffret 4 Bugs 30 ¢l en porcedaine Fine

Vardu & Funité

Spécial
oel

COFFRET 1 MUG
703 169

Caoftrat 1 bwg 30 « Cuilléne &n
parcelaine af son desbaus de varra

Lot de &

COFFRET 2 MUGS 1 THEIERE
031N

Coltrat Théhans G0 an Filtre o
+ I gobelets 16cl an porcelaine Hiver

hancu & Punibé




A e G5
Tasses 4] A
-Théiéres S .
COSY MANTO BLACK LINE*
704 D14 THEERE 704 004 EcOIETE

Thdidre Cony kanto i bBlanc Tasgse 26 ¢l = Théalére 50 cl
= ACIn R o angentd

= " i
4 v L R
W
M/ | e
CHERRY LOT WORDS* SUNSHINE* BUTTERFLY*
E{ﬁiﬂljmi ;';E:;EEES =04 m: dz;;:; 704 0688* eGOISTE 704 005 THEERE 7AN DETOX
pogrde de Ses warmes. Tasse 25 ¢l ?E;i:léuﬁﬁﬁﬂﬁ 45 &l .T‘*“"“ e e 505 181 BOUGIE - Par &

TO03 120 CARAFE-s0a Thiidra 50 e
£ VERRES A THE = 20 ¢l = Pexr 2

ETS

BAMBOO* LA FLOWER UINDISPENSABLE ~ SAKURA

704 009 THEIERE POWER T04 082 704 122

Thisigre avec fire 704 083 Thisitre an Fante oves fire Théisre an fante de MO0,

Poncaicins os Chine Irbiriaur Smcille IntEriaur antidrarmant il

1L Thsigra e lonbe crvac Hibne o2
IntEresur Arrclld
0EL

Partenongt avec RIVIERABAR LA BELLE ET LA BAIE CARAMEL BEURRE SALE
505 184 BOUGIE - poxr & 508 182 BOUGIE - par 6

RIVIERA BAR

702 008 BOUILOIRE A T REGLABLE TESSA

Copacité de 0,5 & 15 L Ternpérature réglable
da 5O & 100G par pallers de 54C Eenan digital
&t régloges sur polgnés Accds direct 60,

B0 &b W0 Mainten au ehaud auto 30 rmin
Puissarce 2200 W = choulha rnplde

“Arlcdes oooree ke Wrile DR Sloi oegaok kay

RIVIERA BAR

702 007 THEIERE FUJIAM

Copocité de 0,4 4 0,8 L - compacte 3
progranmimas | vart, nalr ot soleng Compatibla
thé &n vrac &t en sachel Sons &t voyanis pour
sivre les dbapes Utilisable an boulbaire & T°
réclable Malntien ou chaud auda 30 rmin

COCKTAIL D'ORIENT LE THE DE NOEL EN ALSACE
505 183 BOUGIE - Por & BOS 131 BOUGIE -pPar &
“Aflicms oore b ele e slooks ok s <3



Accasgoires » Tosses & Coffrats

Mos

Tasses i *
«Coffrets |

¥

Weua non o onibnaciasd
b

[ g i i

KIT A MATCHA BLUE FISH*
703128 703 079 poLs*
Gn'rglne ey Colfrat 5 Bols gsaanis

Kit 3 pibcad

ENTO BAMBOU

703 110 TISAMERES 703 129 TmsamiERES e '5":
Codfrat 2 i2anlares assortles A flbre @b cousenca -h .."'
Origine Japon 400 rril = Par 6

J

()

BLACK LINE* LITTLE SHI'VA* LITTLE GEISHA KIT A MATE

703 M3 703 131* nisarabres 703149 TisAMIERES F03 187 kim A baATE
Tasse & sous Mosse 350 il = Par & 350 mil = Par & Coffret maté (une calebasss 250 mi,
1B o - Par 4

ure bornbilla Mirante et un groupillon)
GO0 rnd = Par |l

a4 “Arlcdes oooree ke Wrile DR Sloi oegaok kay




Accessoireg * Gourdes ef Boutsilles

Gourdes -
Boutellles

) I
- i

LIBERTEA

703 134" GOURDE NOHRE - 350 mil
703 135° SOURDE BLANCHE - 350 mil
703 138* GOURDE FLEURS - 350 mi

Thisiére tsatharre {houmnie oves
1 Mty haewy) &0 1 TS Sourt)
360 rnl = Par G

KAMBUKKA

703 185 CROCODILE

T02 184 FLapdiiGD

Boutallles ritan sons BRA avec
courverche [ Spout Lid) STonm
400 rl = Par 1

[ -] “Arlcdes oooree ke Wrile DR Sloi oegaok kay

-

YOKO

T3 188 BOUTEILLE BOTHERME

Boltailles [sotherme ol 00,
diouinle parol an aoier inonydable,
gpanche |a ebsilaUr [usgu'd 126 ot les
Bedssans troldes jusqut 24k

IL = Moir = Pari

LIBERTEA ETNA

703 152% WooD - 350 mi 703 153" FOREST SHADE

TO03 151 JUNGLE - 350 mi T03 154" PARADESE FLOWER

T03 150 LEGE - 380 mi Boutellles an acer inoydable &

i doulnle paral, isole sous vide aves

Thisidre [sothenmne (lourmis pouvencle 3 an | Snapolean® Thermal
a1 Hitre karyg & 1 Hite ot Ui, @7
Far & B00 rrl = Par 1

OLYMPUS

T03 155" SWIRLY BLUE SWITCH Snapclean® Lid
703 158" pOMEGRAMATE SWITCH Snapdeand Lid
703 157 RAVENOUS RED Spout Lid

Eouteilles isotharmes en acler inoxydable & double
porad, dvec colercies pour intermuplaur, B71mim
BOD rml = Par

CONSEILS D°UTILISATION

f& Adopté ou lave-vaissslie
B Adopté ou micro-cnde

Depuis 1921,
gignifie “Rei du werre®
st une entrepriss

aut de gamime.

Le ComiptoirFrangais du Théetlasociété
HARID Furlngant les mémeas valeurs de
perfacti

d&s

on. Clest pourquoi, Le Com
o 3 le distnbuteur axc
ance pour NS

ticles de Thé.

=g lirdus oomes o lirie oe sooks csponites i



,.l:' ReFoLaes iabie alfffe da
wisiras 4 thl an poge 72

=arlicders roor ko nile o slonks oegaonk ks

THEIERE EN VERRE
COUVERCLE ALU ET BOIS

T04 0B4* 450 i - Par 2

@Unlmﬂp&ﬁemm

THEIERE A REMONTOIR
+  EN BOIS D'OLIVIER

704 096* 450 mi - Par 2

704 097* 700 mil - Par 2
(] I Undquement partie en verre

N

=

THEIERE ARGENTEE
A PISTON

704 100* 300 mi - Par 2

’ h

)

"‘-. -

THEIERE EN VERRE
CHA CHA KYUSU
"FUKAMI"*

704 105 300ml = Par 2

EHMMHWH

=arlickas oorms ke pas s10oks ok

THEIERE ASIATIQUE
F04 1048* 180 il - Par 2

E Uniguarnent partie an varme



Accessninss * Hario * Fontaine & the

-3

-]

Catte fontaine a thé vous permet de préparer
un thé dans des conditions idéales gqu'il soit
clossique ou glacé |

La forme amondis du résensolr supérisur parmsat
aux feuilles de thé de circuler pour une infusion
optimale. Il suffit de presser lBgérement le bouton
sur fa plateforme centrale pour verser la ligueur
dans le résarvoir inférieur. Pour préparer un thé
glocé, déposer des glagons dans ke résenvoir.

Cet appareil vous permet de créer un univers
autour de belles dégustations et de susciter
Iintérét de vos clients |

FONTAINE
A THE

a8 thé avec sipian

L Ploacoir bas;
ladilles dea
Tl s e
rlE i,

Sandce commplal lanbaine

704 108 500 il = Par 2

L Ajouber 'esau 3. Prassar
chaaLide al lagbrarmant la
laigsar infugsér. IUbar peiiar
PoUF Erépone varser la thé
ur v glocd, dans le plchet.
prétarar de
Irevca Troiche et
des glacons.

=
SIPHON POUR

FOMNTAINE A THE

704 109™ 800 mil = Par 2

N

Accesgoires > Hario * Boutsilles 4 the

Iinspirée de la forme d'une bouteille de vin, cette bouteille a thé
“prestige” vous permet d‘apprécier un thé infusé le temps d'un
repas.

Le filtre s& trouve dons la partie supdrieure de o bouteille et permet
deverser directement la igueur. Cet occessoire &légant vous permet
eégalement de présenter du thé glocé ou toute autre préparation
avec des morceaux de fruits (cocktail).

Laissez parler votre imagination ! il y en a pour tous les godts et de
toutes les couleurs |

{ { BOUTEILLE A THE
[ Bodballla & thé 1200 mil en polypropyléns
et L El 1 . & o r&-r:!.ungl& |'.|J|J5 pt'ﬂ'l:lq_n&. II'|[-E'grE|

=) i Nitre poUr sandr dans volre tesse
plus Tacilernant.

704 N7T* sosrnine - 1200 il - Par 2
704 118* white = 1200 rmd = Par 2

704 N8* satin - 1200 mi = Par 2
o Uniguesrnent partie bosse

=Arlicses oo ke beeoler D sloke ok ke

BOUTEILLE A THE
“PRESTIGE"

Badla boubadle e varre de TH0 ou 200
il et HlEre. Lo partie supériaune de
I oubaille aat & slionme.

704 M1* olive = 300ml = Par 2
704 113* rouge - 300 mil - Por 2

704 N0 Olive = 750 mil = Par 2
W Unigjuament partie an vene

T



irag > Fl 12 : ;

PORTE SACHETS & CUILLERES

VERRES A THE L0, s

Service Slgant de veres 4 th, '

rll F 703 140* service de 2 veras - Par 2 O Fl I-trgs et
= 'F"' F;'TM!' sarvice de 5 varres - Par 2 ‘l cUllleres

790 005 780 0O
MATRYOSHKA CHIEN 3 BN I*
Par & Par &

FILTRES METAL

| -+ .

7 052+ 71039 . i
Filtre rriarche axtra long Filtre Prirca
' e FEcibel-gouthe a7 em
— g;,ﬁﬁm-—tmg 135 erm Par & ﬁ |
TISANIERE A THE FILTRES PAPIER  FILTRES PAPIER BIODEGRADABLES @ & 3§
Tisaniare & thé de 200 mi en verre. L B

P.rmlq-_reatmnrcﬂ-:ﬂ:leﬂ Ltilisar,
TO3 142* vert olive - Par 2
703 143* rouge - Por 2

o

%

o N | | g |
s &

L

o JE
-y o= (5 g =
‘-l-;\_-_‘_‘_“:-ﬁf:q__!-
nog 711 054 M 058 711 085
’i Sachets Individuets FILTRES TASSES GRAMD FORMAT MUGS | TISANIERES
Eﬁfmmg'"mm“ L7565 cmx 110 em L18.2 x| 10 e L16,6 &rix 7,56 con
i [+ batennat : 14,5 crn) Belte da 100 Bofte da 100
.. Boite de 100 Par 12 Par 12
Par 12

./ %7 CUILLERES g,..a-'f'ﬂ'
I 2 ] - .. - ‘!." - ! .
Hr _J.I'I II'\l_ JJJ .@ d G @ 'L-—-i' I.,__!
T05 002 705 015 711 005 711 004
L& FARFAITE Culllére double dosa LT O Thd CLUARE & tarms
BOUTEILLE CARAFE BOUTEILLE CARAFE HARIO e Par 6 Pos 6 Couours. rouge o verte
ET VERRES A THE MIZUDASHI 704123 900 i - Par 2
e e e e DS, i e et C AUTRES ACCESSOIRES
inlusions prépards treids, Compatible i

703 138* set noir = Par 2

703 139* set gris pale - Par 2
|

aussi pour les préparations chaudes
(Boaptée pour kive=-vaissalla).

TOAMNE  setvert - Por 2
[=

U\, b
T2 “Arlicles oors ko While o sooks oegaonkilkan &
VL

706 017

Sablier nétal 34,5 rinutes
Par 2 = Couleur du sabbe nan
contracialha

=Arlicsies oo kr nedler e slooks Dbyt ies

| {97

-]



Accessoires » Bowles d the & infusesurs

Boules
- The

et infuseurs

-
040 mos7 i 058 711 048*

BOLULE A& THE CAMARD INFLISELIR HANMNAH INFLISELR ARARDE MARGIUERITE

I LU a1 e gaarnrre Filtre ' & 3,8 o) B 3,6 cm

Covuleur | Joume
2 pidag P B

Par 6

INFUSEURS JUNGLE

e —

711 050 711 049 mnme mnz*
FLAMAMT ROSE

ELEPHANT BLEU HIFPFD ROSE BALEINE
Filtre & 3,6 & ) H 4 &

Filtre ' & 35 & | B 4 e Filtre ' & 3,6 & | H 4 emy Filtre ' & 3,6 i J HL 4 em
Par &

Par & Par & Par &

BOULE A THE - TAMIS SILICONE

71022
Patit modéle = & 5 om Grand kdsdale = @ 65 om
Couleurs | rouge, wert, ke, Couleurs : rougs, vert, bley,
gl 1y 0ir




Glossaire

AMERTUME

Clmst une des § saveurs que 'on
PetrouNe &n dégusiont du thé.
Larnarturme & relroune dans
cartains this richas an banin. Ele ast
percue par les papilles gustatives de
lix angpe AU Riveau de |a Zone
pastanielns centrale.

ANTIOXYDAMT

substance capable de prévenir,
réciuing ou réparer des dégats
occasionngs par les rodicoux ibres, I

et dirniiser ou armpicher
I'oepydation cellulaing. i exdshe

diftérents types dontiaoydants. Parral
LB, OR rouve les vitarnines A, C et E
epuil Iuttent contre une production
exmgbrde de rodicou Bbres et

g opposent aux phdnamanas
toxlgques. On trauve sgolerment les

polypienals.
ASSAM

cﬂﬂlﬂﬁw&m Ui
rn Seularment an imde roois oussi la

plus grande du rmonde avec 187 000
hectores. Les thélers oppartennent &
lies cherLixlerme varidtd e “plant e,
ler Caarnalion Assarnica, taut
particulisrenment ooapbé ol Féghons
et plaines, Le thé dAssam rentre
dans ba mconité des rmdlanges de
petit dejeuner, les larmeus Breoklast
teas Parmi ses 2000 jordins, les plus
réputés ant paur nom Dikem Sold,
Bhooteachang, Crangajulie, Napuk,
Murnalighur, ste. Les pariodes de
SURGOOL & ASST SONE 4 feu pras les

rrdiries quien Doresling.
ASTRINGEMT

Caractére un peu dpre at rude an
bouchs, provogué par les banins,
BASE DYAROMATISATION

Il &yt chus thvé Uil v Btre utilisé
nmbmpﬂjramunn
dfum thé ou ﬂ"l.l'll'l'rﬂﬂ"lgﬂﬂt Sur
lesauels les arames serant diffusés.

BERGAMOTE

Lo bargamate ast un ograme. Cest le
fruit du bergamotier, un crofsenment

anitré wun citrannlér ai Liry nar e Ellz
a5t récolbie pour les hulles
esseniisles conténues dans son
dcorce. L'ardme de bargamobs asl
uitilesd an géndnal pour o labrcation
des thés Earl Gray et Golts Pusses.

BLEND

Crest e nom utilisé dans le monde du
thé pour désigner des “assembiages”
die différents jordins, de diftérents
terroirs, ce différents pays, de
différentes formiles de the [nolr et
wart, vert et oolong..). Le but dun
mslange est de recharcher et
d'abtenir un godt Nouveou”.

CAMELLLA SINEMSIS
& CAMELLIA ASSAMICA

L iviia @5t uin aribre peowr alnsi dina
Syl Garnime ke rmonde”. Pour de
heuilles persistontes de couleur vart
Brikant, lagérement dentaldes, il paut,
&1 I'&tat sauvage, aifalndrne 10 rdines
e hot. Sor P lndiigue est
Carmellia Sinensis L, || s& ratbache ou
genre des Camellia L, lamille des
termstreRminacies qui compte
emviron B0 espécas, Matll de Forlent,
I e “cdrorigine” wiant soit de Chine
&t s'appelle Carmellia Sinensls, solt
dinde et plus particuliénenment de ba
réglan de FAssonm ou Bangabe et
prend dlors e porm de Carmellio
Assarmica, & partir de ces dels
“plants méres”, de multiples
crolsenents sont faits.

CEYLAN

Anclen nom de Ile de 5 Lanka. Les
plantations de thé du Sri Lanka
datent de la fin du Xxéme sidole (o
prermigre plantotion date de 1539).
On les exploite dans les régions
sitsbes pratiquernant au nivead de lo
Frier JUSCLrd erviron 1800 métres.
Derriére lappeliation Thé de Ceylan

se cachent en fait 6 grandes régions
de production et de nembre
jardins. is onf chacun leur corociéns
propne et leur saveur particullére.
Ceyhan est un des nanes pays ol les
thés sont produits route l'annds, anira
2 cipsiliettes, las faullles rmsdtent
arvinen B [oUrs pour repousser at
awalr fo baille redquise. Le theé
représante emdron 36% du revenu

tatal des exportations.
DARJEELING

ville et région *rrythique du thé
situide ou pied de IHmaloya & 2145

rridétras daltituee. En 1B5E Tt créé le
prermiar jardin Tukwar sur kes terralns
du Malor Masan. Les exploitations
sont situdes entre 1000 ot plus de
2000 rrdtres ou-dessus Gu nives de
ka rrver. Darjesling foumnit 1% de la
production tobake de linde. Ses thes &
Iardrme uiqu&"u:l-urnum:lt‘. i sonk
Fl"ﬂﬂ."t! dans aucune outne mglnn af
pauvent atteindre des prix trés alevés
aux enchéres. On campte 53 jarding
dont volel quekgues noms | Risheshat,
Singbulll, Puttabong, Castieton, Giebe,
.Jl.ng:um.uurgumt‘: hDFE'. EIJI'I?'I'H!.
GO0

EARL GREY

Clest toujours un thé aromoliss 4 lo
bergarnaote.
ESTATE OU GARDEN

indicque o plantation o0 poussant kes
thélers drod proviennent les feullies,

FABRICATION DU THE

Chast l'action de Marmimes sur ka
plarte cusillie.

LA FERMENTATION

Proscich anzymdtique responsable,
nion seulerment, de laxydation des
Pewsllas qui passent du wert au brun
bl rruis aussi des

Cansctiristiogues -g.lﬂdﬂ'l.lﬂ il it

J =N 5

Clest Une &tape crucice dans ko
tabrication des thés nolrs, non
mdcaniste, boske uniquerment sur
rexpérience et le professionnalisrmes
du planteur, car la décision d'armbter
oil che prolarger [a Terrmentation
sapprécie ou TJugd” ou plutdt “au
nezr:. Les teuilles sont plocées sur des
clales o0 circulent de 'air chaud &
fart baue dhurniditg {emdron 95 %) S0
la température est trap forte, ke thé
evura un godt de brilé, sl elle est rop
taibie, la lermentation s'améte. La
durée de cette apération varle
suivant les plantations et les terroirs
et demande un grand savair-faire.
Elle varie entre 30 min et 2 heures
anviron, Chogue respensalbe de o
fenrmanbalion d son !l'gl'lﬂ;. et S0
rrcitrise qui fera ka diltérence. Elbe bl
et de "sornprendne” ol en est o
teuille, de g'adapter aux multiphes
contraintes (climat, type de grodes
cheesings, cqLialitg du rrobériel vigpdtol )
afin dea faine S gar len woslaar e S0
eSS ne - produing un bon thié
FLETRISSAGE

Durés : 6 & 24 heures. il @ pour but
e dlipnirser une grande partie de Feou
contenue dans les leulles et de les
préparer oux Stapes de fabrication
suivantes. Pour ca falre, on déposs en
une eouche danvron 20 cm
drdpalsseur, des teulles sur des clales
anfre |&5¥Jﬂﬂ! GincUle un courant
drair chaud d'environ 20°C. A [a tn de
calte opération, la fedille o Iair toute
Netria”.

FLUSH

Terme anglals qui signifie Trécolte”.
D b roncke du thd, ca tanme ast
aéndralament amployd pour
dsigner, ke falt qu'a un mamernt
précis de l'année, sur environ

& semaines, ke thé ades E!]:I'ﬂ!ﬂﬂﬂﬂ

gustatives spéciliques. Clest ce gue
nous appellerans Ges parodes de

sUngat”. Cala s'appligue SUOUE pour
las thas dinde at de Ceylan. Ex = an
parie de First FAlush® ou prermiére
récolte pour désigner la premisre
période de sungoll Soit celle du rmoks
e prvaars vl an Darjesling.

A mater Farnglal du rnot “Season®
peur désigner la pérode de surgedt
des terroirs d'altiuds & Ceylan. Bx:
Dimibulla Seasan.

FORMOSE

Farmoss, ancien narm de Talwan,
produit quelques thés verts et thés
noirs mals ce sont les Colongs {ou
thés serni=temrmentés] qul tont s
résputation. Eveapticnnels dans ieur
equolité arometique, ces this haut de
gamme sont tous trés apprécies par
les amateurs de thé, bien que
cbnbralerment onéreL.

GOOT RUSSE

e n'ast s i e molr norbune
récalté en Russie, £'est un mélange
aroiratisd aka H’I‘Qﬂ‘l‘lﬂtﬂﬂtﬂm
-ugnrnuu.ql.i ' malssursusermant
jarrsis wu la Russie.

LES GRADES DU THE

Terrme générque qul désigne les
dittérentes tailles et dane lamilles

alpqueliss appartient

un thié rranubaciure une fols ka
Tabrication du theé acheve, Cas
grodes comespandent & des
catégories da production pour les
s noirs et décrivent
essantiellernant Fopparencs de la
Tewlle, Ce mfast gquiune indication,
quiune inforrmation. Ca gqui changena
alors e'est la construction de sa
Beueur. En effet, plus la feulle st
petite, plus o surface de cantact
awes Peay ast grande. || e rdsultens
urie ligussur plus intense et présente,
alors qu'un thé & grandes feullles
produing un this plus Ker,
arormatique & moins consistant. Les

L

:

T



y, -l 7 %

grades sont OF, FOP, GFOP, BOP, atc.
(et mibleau pi0) Cela mest quiune
incdication de qualitd, ce n'est guiure
question de golt personnel, A moter :
s s warts PYont pos ka rrsnne
clossication.

INFUSION

Désigne les feulles infusées. Ces
teullles saront senties ot perrmetiront
dhe se larger une ke sur la quelits et
ler ot che b e que I'on devroit

refrouser dons o tasse,

LIQUEUR

Déssigre be thé Bquide que I'on a dans
50 bosse &t sur leguel on va porter
U‘Eﬂﬁ:ﬂ'ﬁlﬁﬂﬂﬂl‘l g.l’!hﬂﬂh'ﬂ'.

MATCHA

Thé varrt réchuit &n powdre uilise &
|'Dfmﬁlﬂ'lllﬂﬂ'ﬁﬂl'lt [tz B3
carérnonie du theé au Japaon.

OOLONG OU WU LONG
{OU SEMI-FERMENTE O BLEUVERT)

Lﬂ'ﬂﬂhﬂ'ha T T Lﬂl‘thLI:m un
thé nicir, vert ou blanc, produit & partic
&run mode de labrication spécifique.
Ce procédé de labricotion consiste &
taire subir oux teuilles un début de
ferrmantation volontdiremeant stoppée
u:m:ﬂqu&lutmnﬂnrmﬂtlm an thd
nuoir fe solt compiite. Le degré de
termentation vorie de 15 & 80% Ce
rast ni un thé nolr ni un the vert. || est
une spécialité chinciss de la province
b Fujlon (Chine) ains! que de
Forrmase (Tolwan).

ORAMNGE PEKOE
Est une désignation technique qui

donne Une indisation sur la tolle des
teullles du thé Ce narm dOrange

Pekoe a &8 donné par bes prerniers
irmpartateurs hallandals de thé au
Kuibdrme slbcle pour vanter ba quallté
e thé. Orange Pekoa ast an bait
I'ossaciation Gu nnm"ﬂrmiﬁ'en
hemrmage 4 ka famille royale
holandaise “les Oranje Nassau® et du
rrot “Pekoe”, qui signifie en chinois
“duvet blanc® et désigne les outes
I&LI"E'E Tauillas dinsabeses amons
rouias & normimdes oo tenent
“bourgeons”, guallectionnat
particuliérernent ['Ermpareur de Chine
&t récoltées spaeialamant peaur Ui, I
gderlt 0P, en abeéviation sur une
tiquette ot Joit rédérance & un thé &
grandes feulles

POLYPHENOLS

Catégartie dantionysants présents
dans s alirmenis, notamment dans

lie thls, il participse & o lutte contre le

mntderﬂgm'man
neuiralisant kes rodicou Bbras. Les

patyphénals incluent les ovonoides
{trés répandus dons les wagétour),
les taning {dans (e cacon, ke cabé, le
thi, e roisin, ebe.), les anthocyanes
{notarmmment dans les fruits rouges)
al les acides phénoliqgues (dans les
caréales, es iruils of les Mgumes). Les
patyphénals ont un eflet protecteur
wis=a-vis des malodies

candiovasc ulainaes.

RECOLTES

Est be fait de cueillir les feuilles de this
Dans tous les poys producheurs, e the
s cusille environ 9 mals de Fannée.
Daans certaing Darmalrs, Cormims dau
Japon ou en Corée, la récolte est plus
courte et s'échelonne sur 5-56 mals.
o v done cueslliv [récalter] et
tabricuer le thé pendant toute cette

piriode, par rotation sur les parceles,
s e by Tewaille & attednt b boills

FeEcjuise.
ROCHBUSH OU ROOIBOS

Ler Resoiush foit partie de ko réme
tarnille cue les ceocias. || pousse
exciushverrent en Aligque du Sud
dians les montagnes de Cedarberg,
au nord de la ville du Cap. Son nom
mt'ﬂ'hMUHUFFﬂqH e 50
liqueur d'oll son SUrnom impropre de
"thit rouge”. Ditférentes vertus
rédicincles [0l sont préatées, depuis
la cure de l'asthime, des allergies, &
celle de Mnsomnie, de la constipation
ou de Fecrama il s'agit dons d'une
intuslon de plonte.

ROULAGE

Do = @pvuirar 310 rodn.

Il vise 4 briser las callulas des Mheylles
podr érer les hules essenthalles et
SUGS Ui pErrnetiront ba lermantalion.
Oy wtilise salt des rouksusas qui ont 2
disgques horzoniou travalllant &n
SEMS contraine, salt des rotorsanes
ranis dun cyiindre A vis. Par catbe
action, la tedille de thé prend sa
farrre définithve. SouUs o presson, s
hufles essentielles sont extraites des
tewilles. Ces hulles vant se msanger
o fauilles ef les nournir. §est
irnportant de poter que be rouloge ne
Faflaciue pos e b mdmme manidne
dune plantatien & e autre.

“SEASON" OU SAISOMN
Est le tarrne qui désigne la pérode da

sURgoOt des bemoirs d'altituds 4
Geylan. Ex : Difnbulla Saasan.

SOUCHONG
Désigne les teullles ssues de ka partie

s g
dus tiviier done rés grondas, roulbes

dans ke sans de la Iutgmur. prasiue
essantisllament utlliséas pour las thés
turmés dle Chiine.

TANIN

Substance dionigine organigue que
P trounve dans pratiguenmeant tous
bt lgpboilry, & Jans toutes laurs
porties [dcorces, rocines, feulles,
el ), coractérisies par leur
astringence (sensation de
dessdchernent en bouche), Par
snamgle, les ratles ou les papins de
raising sont rés changés an toming,
Certaing tanins aurdalant Ges
propriétés antiorydantes, expliquant
cariaing afifers bénéfliques du thé sur
kel gemibd (pratection
cardio=vasculalre 4 dosss
miodérdas). is stopperaient
qalement le divelopperment des
milcrobas.

TERROIR

additicnneliernant 4 la localisation
géographique, la notion de terralr,
dians be domaing du vin ou du th,
sous-entend linteraction
indissociable antre les 4 paramétres
subvants |
+ La planite
+ L sol (vorfable suivant b situcation
glegraphique)
+ Le elirnat (différent en fonction des
sy
atfou des mols de Fannée)
+ Lhormme
Sos mm.rhu-nmm'u'ruudﬂptar
san travall en fonction de la
varlabilité, quelquelois quoticienns,
du clirmat, harmoniser S8 actions
avas I&ﬂmmmumm
conftraintes et las réactions de la
plante. || devra prendre en comple et
concillar bous Sas alamants, dans ses
actes de ranstarmation

“mecaniques’ sur la phante, les
rendre compotibles pour abtenir le
produit sauhaité, gustativermeant
&t visuellerrent.

THEIER

Coamime dams touba ﬂg”ﬂ.lﬁ.l‘ﬂr
Fharmrme n'a eu de cassa de faire des
eroiserments entre Tes plonts rmeras”
pour trouver la plarte ba phis
adapbée & son teroir et son climat.
Dees craisarranis s font aussl an
Tenetion des particularnités qustotives
des espéces. 1l y @, de NosS jours, una
raultituce de thélars hybrides créés
constomimant. Bx - e Yabukita au
Japon, ke AVZ en Darjesling, be “40
serles® & Ceylan,

THEIME

Thétine o caliéine : quel que solt le
norm employs, 1| oagit de la méme
structure moléculaive. La coléine est
une rdthylanthine présante dans
de poeribreu alimEnts cormrmes hes
graing de calé, le thé, ke cacoo, la nolx
e cola, he maté ou ba graine de
fuarana. Sulvant les varidtds de thé,
Jes leuilles peuvent contenlt entre
1,5% et 4% de théine soit 4 lois rmoins
que dans le calé torrsMs, 5 elle
aliguise lintelect, la thiine ne rend
pas féirlle. Ble stimule Mirigatien
“IHIJ"'I& L'iﬂl‘ﬂtﬂ'ﬂﬂ.ﬂﬂl‘l'ﬂﬂpﬂl [[]
eoeur qui est salllcité rmaks Fesprit. Le
thét augrnente de maniére tangibile la
Gﬂpﬂﬂtﬁ de concaniratian, i
résistance dans Feffort. Lo théine du
thé ast I&e ou tanin qul tarmpée et
module son effet axciont. Groce & W,
Ia théine absarbée se difuse da
rnaniére plus lente et plus

progressive dans Forganisme que la
caléing dans e colé,

TIPS GOLDEN
OU SILVER TIPS

Pointe des bourgeans qui, sous
eondition d'un roulage kgar at

drure laible présence an
chiorophyile, prennent une
couleur argentée ou dorée an
girmprégnant du suc des
Peuilllas, & noter boutedols, que
cartaies plantations
produisent des Hps & partir de
phant de théser hybride
spicifique. Ceun-ci
dévaloppent des bourgeans
tafrrirauy particulinanent
lorugs. s sont alors cueilis
rovcinuellernent et mEs O Shcher
sur clas cloies O I'entiériewr. La
produstion est irés faibla,
quelques dizaines de kilos par

TR
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